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KLASA IV

Nazwa dziatu

Ocena Wymagania edukacyjne, uczen:

I. Zasady kalkulacji cen potraw i napojéw

Dopuszczajacy | - sporzadza prostg recepture gastronomiczna

-umie zastosowac przeliczniki jednostek(objetosci i masy),zamienia¢ jednostki

- potrafi obliczy¢ zapotrzebowanie na surowce i pétprodukty na podstawie wybranej
receptury

- oblicza ceny na potrawy i napoje

- umie obliczyé cene gastronomiczng wybranej potrawy lub napoju

Dostateczny - oblicza zapotrzebowanie na surowce i pétprodukty na podstawie receptur
gastronomicznych

- potrafi zsumowac zapotrzebowanie na surowce i pétprodukty do produkcji dziennej
- potrafi skorzystaé z rabatu przy kalkulacji gastronomicznej

Dobry - potrafi wyjasnic zasady kalkulacji cen potraw i napojéw
- potrafi rozliczy¢ dobowa, produkcje gastronomiczng
Bardzo dobry | - przelicza koszty produkcji z uwzglednieniem ryczattu i marzy

- kalkuluje ceny gastronomicznej przyrzagdzanych potraw i napojéw z uwzglednieniem
marzy i podatku VAT

- potrafi obliczy¢ ceny gastronomiczne brutto i netto potraw i napojow oraz koszty
catosciowe.

- potrafi rozliczy¢ tygodniowa, produkcje gastronomiczng

- potrafi rozliczy¢ koszty metoda food cost

Celujacy - potrafi sporzadzi¢ projekt catej produkcji gastronomicznej
- potrafi rozliczy¢ miesieczng i kwartalng produkcje gastronomiczng




