ZAWOD DLA CIEBIE - TECHNIK HOTELARSTWA

Jesli szukasz zawodu na czasie, marzy Ci sie kontakt ze ,Swiatem”, lubisz wyzwania i podréze - wybierz zawdd hotelarza!
Nasza szkota dobrze przygotuje Cie do obstugi gosci hotelowych isprzedazy ustug hotelarskich. W naszej nowoczesnej
i Swietnie wyposazonej pracowni obstugi konsumenta nauczysz sie miedzy innymi sztuki kelnerskiej i barmanskiej, poznasz
zasady organizacji przyje¢, bankietow. Nie wierzysz? Przekonaj sie sam!

Rozwdj turystyki w Polsce i na swiecie oraz powstawanie nowych hoteli stwarza nowe, interesujgce miejsca pracy. Zawaod
hotelarza powinny wybraé osoby, ktdre sg zainteresowane pracg w nowoczesnych obiektach hotelarskich w Polsce i za
granica, lubig prace z ludzmi, cenig réznorodnosé¢ i wyzwania, sg ciekawe $Swiata, chcg awansowac i rozwijac sie, W naszym
5 letnim technikum ksztatcgcym przysztych technikéw hotelarstwa zdobedziesz wiedze i praktyczne umiejetnosci
zawodowe w zawodzie liczagcym sie na rynku pracy, a jesli bedziesz kontynuowat dalszg nauke na studiach bedzie Ci duzo
fatwiej..

W programie nauczania sg przedmioty ogdlnoksztatcgce oraz zawodowe z zakresu podstaw i organizacji hotelarstwa,
dziatalnosci recepcji, ustug dodatkowych, marketingu, ustug zywieniowych, obstugi konsumenta, obstugi informatyczne;j
w hotelarstwie, a takze jezyk angielski w hotelarstwie. Praktyka organizowana jest przez szkote w atrakcyjnych hotelach na
terenie Warszawy i okolic .

Czego uczy sie w szkole technik hotelarstwa w ramach przedmiotow teoretycznych i praktycznych?
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prowadzenia dziatalnos$ci promocyjnej oraz sprzedazy ustug hotelarskich;
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wykonywania prac zwigzanych z obstugg gosci w recepcji;
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rezerwowania ustug hotelarskich
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przygotowywania jednostek mieszkalnych do przyjecia gosci;
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przygotowywania i podawania $niadan w obiekcie Swiadczgcym ustugi hotelarskie;
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przyjmowania i realizacji zamodwien na ustugi hotelarskie;
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organizowania ustug dodatkowych w obiekcie swiadczgcym ustugi hotelarskie
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przygotowania imprez okolicznosciowych i konferencji,
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przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojow,
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nakrywania i dekorowania stotow,
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jezyka angielskiego w hotelarstwie.
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aktywnego zachowania sie na rynku pracy i prowadzenia wtasnej firmy;
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odbywa 8-tygodniowa praktyke zawodowg podzielong na dwie tury organizowang przez szkote w klasie Il i IV
w renomowanych w prestizowych hotelach w Warszawie m.in. Sheraton, Bristol, Westin, Novotel, Mercure,
Radisson Blu Sobieski, Radisson Blu Centrum.

Przedmiot realizowany w zakresie rozszerzonym — jezyk angielski



Oprdcz praktyk zawodowych uczen technikum hotelarstwa zdobedzie dodatkowe doswiadczenie zawodowe biorgc udziat
w innowacji pedagogicznej ,, INFORMACJA TURYSTYCZNA” ktdéra maja na celu przygotowanie do podejmowania
i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej w formie matego biura turystycznego, weryfikacji wtasnych planéw zawodowych
i edukacyjnych oraz ksztattowanie niezbednych postaw i umiejetnosci w zakresie przedsiebiorczosci.

Jakie kwalifikacje uzyskuje technik hotelarstwa?
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¢ HGT.03 — Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym ustugi hotelarskie(Egzamin pod koniec Il semestru klasy trzeciej).

KD

+» HGT.06 — Realizacja ustug w recepcji (Egzamin pod koniec | semestru klasy piatej).

Po zdaniu egzaminu z obu kwalifikacji i ukoriczeniu szkoty uzyskasz tytut zawodowy - technik hotelarstwa. Po uzyskaniu
dyplomu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe oraz zdaniu egzaminu maturalnego z przedmiotdw obowigzkowych
otrzymasz $wiadectwo dojrzatosci.

Egzamin zawodowy jest dla ucznia technikum obowigzkowy. Nie przystgpienie do egzaminu oznacza¢ bedzie brak promocji
do klasy programowo wyiszej. Uczen, ktory w technikum uzyska kwalifikacje zawodowe bedzie zkolei korzystat
z preferencji na maturze — nie musi zdawac przedmiotu dodatkowego.

Co dalej...?

Uzyskujgc tytut zawodowy technika hotelarstwa bedziesz miat mozliwos¢ zatrudnienia na réznych stanowiskach nie tylko
w hotelarstwie, ale rédwniez w turystyce i gastronomii min. na stanowiskach recepcyjnych, przy rezerwacji ustug
hotelarskich, przy obstudze konsumenta, organizacji imprez okolicznosciowych. Przed Tobg mozliwo$¢ podjecia pracy w
hotelach, pensjonatach, hostelach, motelach, os$rodkach wypoczynkowych,, zaktadach uzdrowiskowych, firmach
cateringowych, restauracjach, kawiarniach.

Mozesz réwniez sprobowacé swoich sit zaktadajgc wtasng dziatalnos¢ gospodarczg w branzy ustug hotelarskich. Jako
absolwent technikum mozesz takze kontynuowaé i doskonali¢ swoje kwalifikacje w ramach studidéw licencjackich
i magisterskich min. w Wyizszych Szkotach Gastronomii, Hotelarstwa i Turystyki, studiujgc nowoczesne zarzgdzanie
w hotelarstwie i gastronomii, hotelarstwo i turystyke lub realizowa¢ wtasng sciezke kariery zawodowej w wybranej
specjalnosci.

Uczniom tej klasy dedykowany jest projekt wspétfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej ,,Okno na kariere”, w
ramach ktdorego uczen bedzie mégt odby¢ ptatny staz oraz moze uczestniczy¢ w ciekawych szkoleniach i warsztatach
doskonalacych umiejetnosci zawodowe np. barista, barman, kelner, rezydent turystyczny . Bedac uczniem tej klasy
mozesz réwniez wyjechad na staz zagraniczny do Grecji w ramach programu Erasmus+.

Serdecznie zapraszamy do nauki w zawodzie technik hotelarstwa w Zespole Szkét im. Jarostawa
Iwaszkiewicza w Sochaczewie w roku szkolnym 2021/2022.



