TECHNIK HOTELARSTWA

Jesli szukasz zawodu na czasie, marzy Ci sie kontakt ze ,$wiatem”, lubisz wyzwania i podrdze -
wybierz zawdd hotelarza! Nasza szkota dobrze przygotuje Cie do obstugi gosci hotelowych
i sprzedazy ustug hotelarskich. W naszej nowoczesnej i swietnie wyposazonej pracowni obstugi
konsumenta nauczysz sie miedzy innymi sztuki kelnerskiej i barmanskiej, poznasz zasady
organizacji przyje¢, bankietow. Nie wierzysz?! Przekonaj sie sam!

Nauka trwa 5 lat i konczy sie maturg. W programie nauczania przedmioty ogdlnoksztatcace oraz
zawodowe z zakresu organizacji hotelarstwa, dziatalnosci recepcji, marketingu, ustug
zywieniowych, obstugi konsumenta, obstugi informatycznej w hotelarstwie, a takze jezyk angielski
w hotelarstwie. Praktyka organizowana jest przez szkote w atrakcyjnych hotelach na terenie
Warszawy i okolic /m.in. Sheraton, Radisson Blu Sobieski, , Radisson Blu Centrum, Novotel,
Westin, Mercure, Bristol, /.

Przedmioty realizowane w zakresie rozszerzonym: jezyk obcy

Egzamin zawodowy obejmuje dwie kwalifikacje:

1. HGT.03 - Obstuga gosci w obiekcie Swiadczacym ustugi hotelarskie
2. HGT.06 - Realizacja ustug w recepcji

Po zdaniu egzaminu i ukonczeniu szkoty uzyskasz tytut zawodowy - technik hotelarstwa. Po
uzyskaniu dyplomu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie oraz zdaniu egzaminu maturalnego
z przedmiotow obowigzkowych otrzymasz $wiadectwo dojrzatosci.

Dlaczego warto by¢ uczniem Technikum Hotelarstwa?

1. profesjonalne przygotowanie do zawodu sprawia, ze masz lepszy start w branzy hotelarskiej
i turystycznej, i nie boisz sie zatozy¢ wiasnej firmy,

wyksztatcenie w zakresie hotelarstwa daje duze mozliwosci zatrudnienia na rynku pracy,

piec¢ lat nauki przygotuje Cie lepiej do matury,

masz tatwiejszy start na studia wyzsze,

uzyskany przez Ciebie dyplom potwierdzajacy kwalifikacje zawodowe honorujg kraje UE.

uhrwWN

Zatrudnienie: hotele, motele, hostele, pensjonaty, schroniska, a takze mozliwo$¢ otwarcia
wtasnej firmy w branzy ustug hotelarskich.

Dalsze ksztatcenie: W ramach studiéw licencjackich lub magisterskich w Wyzszych Szkotach
Gastronomii, Hotelarstwa, Turystyki lub realizowanie wiasnej sciezki kariery zawodowej w wybranej
przez siebie specjalnosci.

INNOWACIA PEDAGOGICZNA: ,INFORMACJA TURYSTYCZNA"



