Zespot Szkot im. Jarostawa Iwaszkiewicza w Sochaczewie
Technikum Zywienia i Ustug Gastronomicznych po gimnazjium
Podreczniki do klasy Il do przedmiotéw zawodowych

rok szkolny 2021/2022

Ip [Przedmiot Autor Podrecznik Wydaw.
1|Technologia Matgorzata Konarzewska Technologia gastronomiczna z WSiP
gastronomiczna towaroznawstwem. Czes¢ 2. (Kwalifikacja
HGT.02)
2|Zasady zywienia Hanna Kunachowicz, Irena Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. WSiP
Nadolna, Beata Przygoda, Beata |Czes$¢ |. Zasady zywienia
Sinska, Halina Turlejska.
3|Ustugi gastronomiczne |Beata Sawicka, Agnieszka Tul- |Ustugi gastronomiczne Format-ab
i cateringowe Krzyszczuk
4(Wyposazenie i zasady [Marzanna Zienkiewicz Sporzgdzanie i ekspedycja potraw i WSiP
beZp'ecze"ftwa w napojow czes¢ 3. Wyposazenie zaktadéw
gastronomii .
gastronomicznych.
Technikum Zywienia i Ustug Gastronomicznych po gimnazjium
Podreczniki do klasy IV do przedmiotéw zawodowych
rok szkolny 2020/2021
Ip [Przedmiot Autor Podrecznik Wydaw.
1|Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia. Cze$¢ 2 WSiP
Ustugi gastronomiczne [Anna Kmiotek Ustugi gastronomiczne WSIiP
2
Planowanie zywieniai |[Joanna Duda, Sebastian Pracownia organizacji zywienia WSiP
produkcji Krzywda
3|gastronomicznej
Obstuga klientéw w Renata Szajna, Danuta Obstuga kelnerska. Czes¢ 2. WSIiP
4|gastronomii tawniczak
Organizacja produkcji |Anna Kmiotek Organizacja produkcji gastronomicznej WSIiP

gastronomicznej




