Regulamin Konkursu Kulinarnego

» ITradycje kulinarne Ziemi Sochaczewskiej” - piernik Sswiateczny

Edycja VIII

. Organizatorem gldéwnym KONKURSU KULINARNEGO jest Zespot Szk6t im. Jarostawa

Iwaszkiewicza w Sochaczewie. Patronatem konkursu jest Starosta Sochaczewski.

. Konkursu polega na artystycznym udekorowaniu piernikdéw przygotowanych przez organizatora

konkursu.

. Konkurs przeznaczony jest dla 12 ucznidw ze szkoét ponadpodstawowych (wylacznie licedw

ogolnoksztatcacych oraz technikdw/szkot branzowych 1 stopnia) powiatu sochaczewskiego.

. Pierwszenstwo udziatu w konkursie maja uczniowie ktérzy nie brali udzialu w poprzednich edycjach

konkursu.

. Udziat w konkursie jest bezptatny.

. Celem konkursu jest:

e podtrzymanie wsréod miodziezy tradycji bozonarodzeniowych w tworzeniu piernikowych

dekoracji;
e poznawanie i wykorzystywanie réznych dekoracji cukierniczych;
e rozwijanie zainteresowan wsrod uczniow;

e rozbudzenie inicjatywy i pomystowosci.

. Termin konkursu: 11 grudnia 2024r (Sroda) godzina 10.00 w pracowni zaje¢ nr 1 w Pasazu

Duplickiego, w Zespole Szkol im. Jarostawa Iwaszkiewicza w Sochaczewie. Zbiorka

zakwalifikowanych uczestnikéw konkursu o godzinie 9.45.

. Kazdy uczestnik konkursu musi posiada¢ podpisane zgody na udziat w konkursie i przetwarzanie

danych osobowych (zatacznik nr 2), w przypadku ucznia niepelnoletniego zgode musi wyrazié

rodzic lub opiekun prawny.

. Organizator zapewnia:

a. zestaw 5 piernikow o ksztalcie: gwiazdka, domek, serce, choinka dzwonek o przyblizonych

wymiarach 8cm x 8cm, upieczonych przez organizatora konkursu;

b. stanowisko pracy z podstawowym wyposazeniem: taca, deska, rekaw cukierniczy,

wykalaczki, rekawice jednorazowe;



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

22

c. lukier krolewski biaty, ozdoby cukiernicze, barwniki.

Do dekorowania piernika nalezy zastosowa¢ OBOWIAZKOWO lukier krolewski przygotowany

przez organizatora.
ZABRONIONE jest uzywanie wtasnych elementéw dekoracyjnych.

Praca wykonana przez uczestnika bedzie praca oryginalng, przygotowana specjalnie na ww. konkurs

1 nie bedzie publikowana do momentu opublikowania na stronie organizatora.

Organizator nie zwraca prac tworzonych w czasie Konkursu.

Odziez ochronng kazdy uczestnik zapewnia we wlasnym zakresie.

Pienik nalezy poda¢ na bialym porcelanowym talerzu ktéry zapewnia organizator konkursu.

O zakwalifikowaniu do konkursu decyduje zgloszenie w ustalonym terminie wraz z dostarczeniem

zgody na udzial w konkursie i przetwarzanie danych osobowych. Organizator zastrzega sobie prawo

do rezerwacji miejsc po dwoch ucznidow z kazdej zaproszonej szkoty.
Zgloszenia do konkursu nalezy dokona¢ do 5 grudnia 2024r. wraz z podpisang zgoda na
przetwarzanie danych osobowych przez rodzica/prawnego opiekuna lub przez uczestnika
petnoletniego, na adres mailowy kstrzalkowskabonat@gmail.com Dopuszcza si¢ przestanie
scanu dokumentdéw i dostarczenie oryginatu dokumentéw w dniu konkursu.
Przed rozpoczeciem konkursu uczestnik losuje stanowisko pracy od 1 do 12.
Czas na wykonanie wynosi 120 min. Maksymalny czas spdznienia 15 min. W przypadku, gdy
Uczestnik, nie zdazy przygotowa¢ Pracy Konkursowej w ww. czasie, praca zostanie przerwana i
oceniona w stopniu, w jakim zostata przygotowana do momentu jej przerwania.
Prace Konkursowe ocenia¢ bedzie komisja konkursowa powolana przez organizatora. Decyzje
komisji sg ostateczne.
Ocenie jurorow podlegac beda:

e wyglad i estetyka wykonania;

o doktadnos¢ i precyzja wykonania;

o ilo$¢ zastosowanych technik;

e stopien trudnosci wykonania;

e odniesienie do tematu konkursu;

e oryginalnos¢.

. Uczestnicy konkursu otrzymaja pamigtkowe dyplomy oraz nagrody rzeczowe za I, II i III miejsce.
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Opiekunami uczestnikow podczas konkursu sg nauczyciele przedmiotéw gastronomicznych: Lidia

Pojawa, Katarzyna Strzatkowska — Bonat.

24, Zgodnie z art. 13 ust. 1-2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z



27.04.2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i

w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne

rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz.Urz. UE L 119, s. 1) — dalej RODO — informujemy, Ze:

Administratorem danych osobowych jest Zespdt Szkot im. Jarostawa Iwaszkiewicza z siedziba
w Sochaczewie reprezentowany przez Dyrektora, 96 — 500 Sochaczew ul. Chopina 99 A.
W sprawach zwigzanych z przetwarzaniem danych mozna kontaktowac si¢ z wyznaczonym
przez Administratora Inspektorem Ochrony Danych Robertem Zuchowskim pisemnie na adres
siedziby Administratora.
Dane osobowe przetwarzane beda w celu organizacji, przeprowadzenia i promocji konkursu
kulinarnego ,,Tradycje kulinarne Ziemi Sochaczewskiej” VII Edycja oraz promocji
Administratora, publikacji informacji o laureatach konkursu na stronie internetowej
http://iwaszkiewicz.edu.pl/, stronie internetowej miasta Sochaczew, Powiatu Sochaczewskiego
i innych wedhug potrzeb konkursu, na portalu spotecznosciowym Facebook, w lokalnym radiu,
w prasie miasta Sochaczew oraz w materialach filmowych, np. na You Tube, a takze w celach
archiwalnych (dowodowych) dla zabezpieczenia informacji na wypadek prawnej potrzeby
wykazania faktow oraz w celach ewentualnego ustalania, dochodzenia roszczen
cywilnoprawnych lub obrony przed takimi roszczeniami, tj. na podstawie art. 6 ust. 1 litai f
RODO przy czym uzasadnionym interesem Administratora jest umozliwienie uczestnikom
Konkursu wzigcia w nim udziatu i umozliwienie Administratorowi jego przeprowadzenia, jak
réwniez obrona przed ewentualnymi roszczeniami.
Dane osobowe moga zosta¢ ujawnione podmiotom uprawnionym na podstawie obowigzujacych
przepisow prawa tj. organom wiladzy publicznej oraz podmiotom wykonujacym zadania
publiczne lub dziatajacym na zlecenie organdw wiadzy publicznej, w zakresie i w celach, ktore
wynikajg z przepisdéw powszechnie obowigzujacego prawa,
Do danych moga tez mie¢ dostep inne podmioty, ktore przetwarzaja dane osobowe w imieniu
Administratora, na podstawie zawartej] umowy powierzenia przetwarzania danych osobowych
(tzw. podmioty przetwarzajace), w szczegolnosci dostawcy ustug technicznych i
organizacyjnych, dostawcy ustug ksiggowych, prawnych i doradczych.
Dane osobowe bedg przechowywane do chwili realizacji zadania, do ktorego dane zostaty
zebrane a nastegpnie, jesli chodzi o materiaty archiwalne, przez czas wynikajacy z przepisow
ustawy z dnia 14 lipca 1983 r. o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach (Dz. U.2018r.
poz. 217 z zm.). W przypadku danych przetwarzanych na podstawie udzielonej zgody dane
beda przetwarzane do czasu wycofania zgody, nie dtuzej jednak niz przez okres 2 lat.
Podanie danych osobowych jest dobrowolne jednak niezbedne do uczestnictwa w konkursie.
W zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych ma Pan/Pani prawo do:

— dostgpu do swoich danych osobowych, ich sprostowania, usunigcia, ograniczenia

przetwarzania, wniesienia sprzeciwu wobec ich przetwarzania, a takze przenoszenia



danych (w granicach okreslonych w Rozdziale III ogdlnego rozporzadzenia o ochronie

danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 1.),

— cofnigcia wezesniej wyrazonej zgody na przetwarzanie danych osobowych w dowolnym
momencie bez wptywu na zgodno$¢ z prawem przetwarzania, ktorego dokonano na
podstawie zgody przed jej cofnigciem,

— wniesienia skargi do organu nadzorczego, ktorym jest Prezes Urzedu Ochrony Danych
Osobowych

Dane osobowe nie beda przetwarzane w sposOb opierajacy sie wylacznie na
zautomatyzowanym przetwarzaniu, w tym profilowaniu.

Dane w postaci wizerunku oraz wypowiedzi beda publikowane na portalu spotecznosciowym
Facebook oraz YouTube, tym samym dane mogg zosta¢ przekazane poza terytorium UE, np. do
Stanéw Zjednoczonych Ameryki, gdzie obowiazuja inne przepisy z zakresu ochrony danych
osobowych, ktére w szczegdlnosci moga nie zapewnia¢ dostatecznego poziomu ochrony. Dane
zostang przetransferowane przez serwis Facebook oraz YouTube na ich serwery w celu

stworzenia kopii zapasowej oraz w celach zwigzanych z dziatalno$cig serwisow.



