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ZASADNICZA SZKOŁA ZAWODOWA 
 

KUCHARZ   SYMBOL ZAWODU 512001 
 

WYMAGANIA EDUKACYJNE  

NIEZBĘDNE DO UZYSKANIA POSZCZEGÓLNYCH ŚRÓDROCZNYCH I ROCZNYCH OCEN KLASYFIKACYJNYCH 

 

PROCESY TECHNOLOGICZNE W GASTRONOMII 

KLASA III 

Wymagania edukacyjne. 

Ocena Nazwa ĚǌŝĂųƵ  ͗

I͘ WŝĂĚŽŵŽƑĐŝ ǁƐƚħƉŶĞ 

DopƵƐǌĐǌĂũČĐǇ  ƵĐǌĞŷ przychodzi na lekcje  

 przynosi ǁǇŵĂŐĂŶČ ŽĚǌŝĞǏ ƌŽďŽĐǌČ͕ ǁŽƌĞĐǌĞŬ ĐǌǇƐƚŽƑĐŝŽǁǇ͖ 
 przynosi wymagane surowce do wykonania potrawy. 

Dostateczny  mierzy ŵĂƐħ i ŽďũħƚŽƑđ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ 

 ǁĂǏǇ przy pomocy ƌſǏŶǇĐŚ wag 

 stosuje zasady bhp w pracowni.    

Dobry  ǁǇũĂƑŶŝĂ ĐĞůŽǁŽƑđ nauki technologii gastronomicznej   

 ǁųĂƑĐŝǁŝĞ przeprowadza proces mycia ŶĂĐǌǇŷ  

 przelicza jednostki masy i ŽďũħƚŽƑĐŝ 
Bardzo dobry  analizuje ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ pracowni i ocenia je 

CĞůƵũČĐǇ͘  potrafi samodzielnie ǌĂƉůĂŶŽǁĂđ wyposĂǏĞŶŝĞ pracowni, tak aby ďǇųĂ ona funkcjonalna oraz 

ƐƉĞųŶŝĂųĂ wszystkie wymogi sanitarne i higieniczne.  

VI͘ NĂƉŽũĞ ǌŝŵŶĞ ŝ ŐŽƌČĐĞ͘ 
DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ  ƵĐǌĞŷ przychodzi na lekcje w odpowiednim stroju roboczym 

 przynosi wymagane ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ osobiste 

 ŽŬƌĞƑůĂ podstawowe przepisy sanitarno- higieniczne ŽďŽǁŝČǌƵũČĐĞ w pracowni technologicznej 

Dostateczny  ǁǇũĂƑŶŝĂ ƉŽũħĐŝĞ ƵǏǇǁŬŝ͘ 
 ĚŽŬŽŶƵũĞ ŬůĂƐǇĨŝŬĂĐũŝ ŶĂƉŽũſǁ ǌŝŵŶǇĐŚ͕ ǁſĚ ŽƌĂǌ ŬĂǁǇ ŝ ŚĞƌďĂƚǇ͘ 
 ǌŶĂ ƐƉŽƐŽďǇ ĞŬƐƉĞĚǇĐũŝ ŶĂƉŽũſǁ ǌŝŵŶǇĐŚ 

 wymienia sposoby parzenia kawy. 

 parzǇ ŬĂǁħ ŝ ŚĞƌďĂƚħ͘ 
Dobry  ǌŶĂ ƐŬųĂĚ ĐŚĞŵŝĐǌŶǇ ŬĂǁǇ ŝ ŚĞƌďĂƚǇ 

 omawia proces upalania kawy. 

 omawia proces produkcji herbaty. 

 prezentuje sposoby podawania kawy i herbaty. 

 ǌŶĂ ĂƐŽƌƚǇŵĞŶƚ ŶĂƉŽũſǁ ǌ ŵĂųČ ŝůŽƑĐŝČ ĂůŬŽŚŽůƵ͘ 
 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ŬŽŬƚĂũůĞ͘ 

Bardzo dobry  przedstawia proces otrzymywania alkoholu etylowego 

 ǌŶĂ ƐƵƌŽǁĐĞ ĚŽ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ŶĂƉŽũſǁ ǌ ŵĂųČ ŝůŽƑĐŝČ ĂůŬŽŚŽůƵ͘ 
 ŽŵĂǁŝĂ ǁƉųǇǁ ĂůŬŽŚŽůƵ ŶĂ ŽƌŐĂŶŝǌŵ ůƵĚǌŬŝ 
 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƚƌƵĚŶŝĞũƐǌĞ ŶĂƉŽũĞ ŵŝĞƐǌĂŶĞ͘ 

CĞůƵũČĐǇ͘  ǁǇƐǌƵŬƵũĞ ƌĞĐĞƉƚƵƌǇ ŶĂ ŶŽǁĞ  ͕ĐŝĞŬĂǁĞ ŶĂƉŽũĞ ǌ ŵĂųČ ŝůŽƑĐŝČ ĂůŬŽholu. 

VII͘ ZĂŬČƐŬŝ ǌŝŵŶĞ ŝ ŐŽƌČĐĞ ĐĚ͘ 
DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ  ƵĐǌĞŷ przychodzi na lekcje w odpowiednim stroju roboczym 

 przynosi wymagane ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ osobiste 

 ŽŬƌĞƑůĂ podstawowe przepisy sanitarno- higieniczne ŽďŽǁŝČǌƵũČĐĞ w pracowni technologicznej 

 ƵŵŝĞ ǁǇũĂƑŶŝđ ƉŽũħĐŝĞ ǌĂŬČƐĞŬ ǌŝŵŶǇĐŚ ŝ ŐŽƌČĐǇĐŚ͘ 
 ƉŽƚƌĂĨŝ ƉŽĚĂđ ƉƌǌǇŬųĂĚǇ͘ 

Dostateczny  ĚŽďŝĞƌĂ ǁųĂƑĐŝǁĞ ƐƵƌŽǁĐĞ ĚŽ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ǌĂŬČƐĞŬ ǌŝŵŶǇĐŚ ŝ ŐŽƌČĐǇĐŚ 

 ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ƉƌǌĞƉŝƐſǁ BHP ƉƌǌǇ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ǌĂŬČƐĞŬ 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉŽĚƐƚĂǁŽǁĞ ǌĂŬČƐŬŝ ŬŽƌǌǇƐƚĂũČĐ ǌ ŶŽƌŵ ŝ ƌĞĐĞƉƚƵƌ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝcznych 

Dobry  ƵŵŝĞ ǌĂƉůĂŶŽǁĂđ ĚĞŬŽƌĂĐũħ ŝ ƐƉŽƐſď ƐĞƌǁŽǁĂŶŝĂ ǁǇŬŽŶĂŶǇĐŚ ǌĂŬČƐĞŬ͘ 
 ƉŽĚĂũĞ ǌĂŬČƐŬŝ Ž ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝĞũ ƚĞŵƉĞƌĂƚƵƌǌĞ ƐĞƌǁŽǁĂŶŝĂ 

 ǁǇũĂƑŶŝĂ ǌĂƐĂĚǇ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ǌĂŬČƐĞŬ ǌŝŵŶǇĐŚ 

Bardzo dobry  ƉŽƚƌĂĨŝ ǌĂƐƚŽƐŽǁĂđ ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝČ ŵĞƚŽĚħ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝĐǌŶČ ǌĂƉĞǁŶŝĂũČĐČ ǁǇƐŽŬČ ǁĂƌƚŽƑđ ŽĚǏǇǁĐǌČ ŝ 
ũĂŬŽƑđ ǌĂŬČƐĞŬ 

CĞůƵũČĐǇ͘  ǁǇƐǌƵŬƵũĞ ŝ ƉƌĞǌĞŶƚƵũĞ ŶŽǁĞ͕ ĐŝĞŬĂǁĞ ƉƌŽƉŽǌǇĐũĞ ǌĂŬČƐĞŬ ǌŝŵŶǇĐŚ ŝ ŐŽƌČĐǇĐŚ͘ 
VIII͘ PŽƚƌĂǁǇ ĚŝĞƚĞƚǇĐǌŶĞ ŝ ǁĞŐĞƚĂƌŝĂŷƐŬŝĞ͘ 
DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ  ƵĐǌĞŷ przychodzi na lekcje w odpowiednim stroju roboczym 

 przynosi wymagane ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ osobiste 
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 ŽŬƌĞƑůĂ podstawowe przepisy sanitarno- higieniczne ŽďŽǁŝČǌƵũČĐĞ w pracowni technologicznej 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ǌĂƐĂĚǇ ĚŝĞƚĞƚǇŬŝ ŝ ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ ũĂĚųŽƐƉŝƐſǁ 

Dostateczny  wylicza produkty dozwolone i zabronione 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉŽƚƌĂǁǇ ǁǇųČĐǌŶŝĞ ǌ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ ĚŽǌǁŽůŽŶǇĐŚ 

 ƐƚŽƐƵũĞ ǁųĂƑĐŝǁĞ ŵĞƚŽĚǇ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ 
 ŽĐĞŶŝĂ ƐƉŽƐſď ǏǇǁŝĞŶŝĂ PŽůĂŬſǁ 

 wylicza diety alternatywne.  

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉƌŽƐƚĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ǁĞŐĞƚĂƌŝĂŷƐŬŝĞ͘  
Dobry  ĚŽďŝĞƌĂ ƌſǏŶĞ ŵĞƚŽĚǇ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ ƐƚŽƐŽǁĂŶĞ ǁ ǏǇǁŝĞŶŝƵ ĚŝĞƚĞƚǇĐǌŶǇŵ 

 przedstawiĂ ƉƌŽƉŽǌǇĐũĞ ũĂĚųŽƐƉŝƐƵ ĚůĂ ĚĂŶĞũ ŐƌƵƉǇ ǏǇǁŝĞŶŝŽǁĞũ 
 ƉƌǌĞĚƐƚĂǁŝĂ ƚƌĞŶĚǇ ǏǇǁŝĞŶŝŽǁĞ͖ 
 ƉƌǌĞĚƐƚĂǁŝĂ ǁƉųǇǁ ǁĞŐĞƚĂƌŝĂŶŝǌŵƵ ŶĂ ŽƌŐĂŶŝǌŵ 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉŽƚƌĂǁǇ ĚŝĞƚĞƚǇĐǌŶĞ ŝ ǁĞŐĞƚĂƌŝĂŷƐŬŝĞ͘  
Bardzo dobry  ƉůĂŶƵũĞ ũĂĚųŽƐƉŝƐǇ ƐƚŽƐŽǁĂŶĞ ǁ ƌſǏŶǇĐŚ ƐĐŚŽƌǌĞŶŝĂĐŚ 

 przygotowuje ƉƌŽũĞŬƚ ƵŬųĂĚƵ ĨƵŶŬĐũŽŶĂůŶĞŐŽ ǌĂŬųĂĚƵ 

 ĚŽŬŽŶƵũĞ ĂŶĂůŝǌǇ ƉƌǌĞŵŝĂŶ ǏǇǁŝĞŶŝŽǁǇĐŚ ǁ ŬƌĂũƵ͘ 
 ĂŶĂůŝǌƵũĞ ǁƉųǇǁ ƐƉŽƐŽďƵ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŶĂ ƌſǏŶĞ ŐƌƵƉǇ ůƵĚŶŽƑĐŝ͘ 

CĞůƵũČĐǇ͘  ŝŶƚĞƌĞƐƵũĞ Ɛŝħ ŶĂũŶŽǁƐǌǇŵŝ ŽƐŝČŐŶŝħĐŝĂŵŝ ŵĞĚǇĐǇ ǁ ĚǌŝĞĚǌŝŶŝĞ ďĂĚĂŷ ĐŚŽƌſď ƵŬųĂĚƵ ƉŽŬĂƌŵŽǁĞŐŽ 

 przedstaǁŝĂ ĐǌǇŶŶŝŬŝ ǁƉųǇǁĂũČĐĞ ŶĂ ǌŵŝĂŶħ ƚƌĞŶĚſǁ ǏǇǁŝĞŶŝŽǁǇĐŚ ƐƉŽųĞĐǌĞŷƐƚǁĂ͘ 
IX͘ KŽŶĐĞŶƚƌĂƚǇ ƐƉŽǏǇǁĐǌĞ͘ 
DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ  ƵĐǌĞŷ przychodzi na lekcje w odpowiednim stroju roboczym 

 przynosi wymagane ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ osobiste 

 ŽŬƌĞƑůĂ podstawowe przepisy sanitarno- higieniczne ŽďŽǁŝČǌƵũČĐĞ w pracowni technologicznej 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ĚŽĚĂƚŬŝ ĚŽ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͘ 
Dostateczny  ǌŶĂ ǁĂĚǇ ŝ ǌĂůĞƚǇ ǏǇǁŶŽƑĐŝ ǁǇŐŽĚŶĞũ ŝ ĨƵŶŬĐũŽŶĂůŶĞũ͖ 

 ǌŶĂ ǌĂƐƚŽƐŽǁĂŶŝĞ ŬŽŶĐĞŶƚƌĂƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ ǁ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ͖ 
 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ĂƐŽƌƚǇŵĞŶƚ ƉŽƚƌĂǁ ǌ ŬŽŶĐĞŶƚƌĂƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ͖ 
 ƐƚŽƐƵũĞ ŬŽŶĐĞŶƚƌĂƚǇ ƐƉŽǏǇǁĐǌĞ ǁ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ͘ 

Dobry  ŽĐĞŶŝĂ ǁƉųǇǁ ĚŽĚĂƚŬſǁ ĚŽ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͘ 
 ŽŵĂǁŝĂ ĐǌǇŶŶŝŬŝ ǁƉųǇǁƵ ǏǇǁŶŽƑĐŝ ǁǇŐŽĚŶĞũ ŝ ĨƵŶŬĐũŽŶĂůŶĞũ ŶĂ ŽƌŐĂŶŝǌŵ ĐǌųŽǁŝĞŬĂ͖ 
 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ƌſǏŶĞ ƌŽĚǌĂũĞ ŬŽŶĐĞŶƚƌĂƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ͖ 
 wymienia ǁĂĚǇ ŝ ǌĂůĞƚǇ ƉŽƚƌĂǁ ǌ ĚŽĚĂƚŬŝĞŵ ŬŽŶĐĞŶƚƌĂƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ͘ 

Bardzo dobry  ƉƌǌĞĚƐƚĂǁŝĂ ƉƌŽƉŽǌǇĐũĞ ũĂĚųŽƐƉŝƐƵ ĚůĂ ĚĂŶĞũ ŐƌƵƉǇ ǏǇǁŝĞŶŝŽǁĞũ ǌ ƵǁǌŐůħĚŶŝĞŶŝĞŵ ǏǇǁŶŽƑĐŝ 
wygodnej i funkcjonalnej. 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉŽƚƌĂǁǇ ƵǁǌŐůħĚŶŝĞŶŝĞŵ ǏǇǁŶŽƑĐŝ ǁǇŐŽĚŶĞũ ŝ ĨƵŶŬĐũŽŶĂůŶĞũ͘ 
CĞůƵũČĐǇ͘  ŝŶƚĞƌĞƐƵũĞ Ɛŝħ ŶĂũŶŽǁƐǌǇŵŝ ŽƐŝČŐŶŝħĐŝĂŵŝ ŬƵĐŚŶŝ ŵŽůĞŬƵůĂƌŶĞũ͘  
X͘ EŬƐƉĞĚǇĐũĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͘ 
DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ  ƵĐǌĞŷ przychodzi na lekcje w odpowiednim stroju roboczym 

 przynosi wymagane ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ osobiste 

 ŽŬƌĞƑůĂ podstawowe przepisy sanitarno- higieniczne ŽďŽǁŝČǌƵũČĐĞ w pracowni technologicznej 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ƉŽŵŝĞƐǌĐǌĞŶŝĂ ǁ ǌĂŬųĂĚǌŝĞ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇŵ  
 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ƌŽĚǌĂũĞ ďŝĞůŝǌŶǇ ƐƚŽųŽǁĞũ  
 ƌŽǌƉŽǌŶĂũĞ ĂƐŽƌƚǇŵĞŶƚ ǌĂƐƚĂǁǇ ƐƚŽųŽǁĞũ  
 ǌŶĂ ƚĞŵƉĞƌĂƚƵƌǇ ƉŽĚĂǁĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͘ 

Dostateczny  opisuje rodzaje biĞůŝǌŶǇ ƐƚŽųŽǁĞũ ŝ ũĞũ ǌĂƐƚŽƐŽǁĂŶŝĞ  
 ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ĂƐŽƌƚǇŵĞŶƚ ǌĂƐƚĂǁǇ ƐƚŽųŽǁĞũ  
 odpowiednio planuje naczynia do serwowanych potraw; 

 ƐƚŽƐƵũĞ ƚĞŵƉĞƌĂƚƵƌǇ ƉŽĚĂǁĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
 ŶĂŬƌǇǁĂ Ɛƚſų ǌĂůĞǏŶŝĞ ŽĚ ƌŽĚǌĂũƵ ĚĂŶŝĂ͖ 

Dobry  ŽƉŝƐƵũĞ ǌĂƐĂĚǇ ĚŽďŽƌƵ ƵƌǌČĚǌĞŷ ŝ ƐƉƌǌħƚƵ ĚŽ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ 

 ĚŽďŝĞƌĂ ƚĞŵƉĞƌĂƚƵƌǇ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ŝ ƉŽĚĂǁĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
 ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝŽ ĚŽďŝĞƌĂ ƐƉƌǌħƚ ĚŽ ŽďƐųƵŐŝ ŬŽŶƐƵŵĞŶƚĂ͖ 
 ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝŽ ŶĂŬƌǇǁĂ ƐƚŽųǇ ŶĂ ƉƌǌǇũħĐŝĂ͘ 

Bardzo dobry 

 ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝŽ ƉůĂŶƵũĞ ĞŬƐƉĞĚǇĐũħ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
 ƉƌǌĞĚƐƚĂǁŝĂ ĐǌǇŶŶŝŬŝ ǁƉųǇǁƵ ƚĞŵƉĞƌĂƚƵƌǇ ŶĂ ũĂŬŽƑđ ŶĂƉŽũſǁ ŝ ƉŽƚƌĂǁ͖ 
 ƉƌǌǇŐŽƚŽǁƵũ ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝĞ ŶĂŬƌǇĐŝĂ ĚŽ ǁǇďƌĂŶĞŐŽ ƌŽĚǌĂũƵ ƉƌǌǇũħĐŝĂ͘ 

CĞůƵũČĐǇ͘ 
 ŝŶƚĞƌĞƐƵũĞ Ɛŝħ ŬĞůŶĞƌƐŬČ ŽďƐųƵŐČ ŬŽŶƐƵŵĞŶƚĂ͖ 
 ǌŶĂ ǌĂƐĂĚǇ ŽďƐųƵŐŝ ŬĞůŶĞƌƐŬŝĞũ͘ 
 ƉƌĂǁŝĚųŽǁŽ ƐĞƌǁƵũĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ŝ Ŷapoje. 

 XI. Potrawy regionalne. 

DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ  ƵĐǌĞŷ przychodzi na lekcje w odpowiednim stroju roboczym 

 przynosi wymagane ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ osobiste 

 ŽŬƌĞƑůĂ podstawowe przepisy sanitarno- higieniczne ŽďŽǁŝČǌƵũČĐĞ w pracowni technologicznej 
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 wymienia typowe potrawy kuchni polskiej i regionalnej; 

 dobiera naczynia do ekspedycji potraw. 

Dostateczny  ǌŶĂ ƚĞĐŚŶŝŬŝ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ ŶĂũĐǌħƑĐŝĞũ ƐƚŽƐŽǁĂŶĞ ƉƌǌǇ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝƵ ƉŽƚƌĂǁ ŬƵĐŚŶŝ ƐƚĂƌŽƉŽůƐŬŝĞũ͕ 
regionalnej 

 omawia sposoby podawania potraw kuchni regionalnej i polskiej; 

 ŶĂ ǌǁǇĐǌĂũĞ ǏǇǁŝĞŶŝŽǁĞ ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇƐƚǇĐǌŶĞ ĚůĂ ĚĂŶĞŐŽ ƌĞũŽŶƵ PŽůƐŬŝ ŽƌĂǌ ƉĂŶƵũČĐĞ ǁ ƌſǏŶǇĐŚ 
wiekach. 

Dobry  ǌŶĂ ŚŝƐƚŽƌŝħ ĚĂŶĞũ ŬƵĐŚŶŝ ŝ ĐǌǇŶŶŝŬŝ ĚĞĐǇĚƵũČĐĞ Ž ũĞũ ŽďĞĐŶǇŵ ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǌĞ ŝ ƐƉĞĐǇĨŝĐĞ͘ 
 ǌŶĂ ǌĂƐĂĚǇ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ƚǇƉŽǁǇĐŚ ƉŽƚƌĂǁ ŬƵĐŚŶŝ ƉŽůƐŬŝĞũ ŝ Ŭuchni regionalnej 

 ǁųĂƑĐŝǁŝĞ ĚŽďŝĞƌĂ ƐƵƌŽǁĐĞ ŽƌĂǌ ƉŽƚƌĂĨŝ ǌĂƐƚŽƐŽǁĂđ ǌĂŵŝĞŶŶŝŬŝ͖ 
 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ƉƌŽƐƚĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ƌĞŐŝŽŶĂůŶĞ. 

Bardzo dobry  ƐƚŽƐƵũĞ ƌſǏŶĞ ƚĞĐŚŶŝŬŝ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ ƉƌǌǇ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ 

 proponuje menu charakterystyczne dla danej kuchni. 

 ǁǇŬŽƌǌǇƐƚƵũĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ŬƵĐŚŶŝ ƌĞŐŝŽŶĂůŶĞũ ǁ ũĂĚųŽƐƉŝƐĂĐŚ͖ 
 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ƌſǏŶĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ƌĞŐŝŽŶĂůŶĞ͘ 

CĞůƵũČĐǇ͘  ŶĂ ďŝĞǏČĐŽ ƑůĞĚǌŝ ǌŵŝĂŶǇ ũĂŬŝĞ ĚŽŬŽŶƵũČ Ɛŝħ ǁ ŬƵĐŚŶŝĂĐŚ ƌĞŐŝŽŶĂůŶǇĐŚ ŝ ĂŶĂůŝǌƵũĞ ĐǌǇŶŶŝŬŝ 
ǁƉųǇǁĂũČĐĞ ŶĂ ƚĞ ǌŵŝĂŶǇ͖ 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ǁykwintne potrawy regionalne 

 X͘ PŽƚƌĂǁǇ ŬƵĐŚŶŝ ŽďĐǇĐŚ ŶĂƌŽĚſǁ͘ 
DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ  ƵĐǌĞŷ przychodzi na lekcje w odpowiednim stroju roboczym 

 przynosi wymagane ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ osobiste 

 ŽŬƌĞƑůĂ podstawowe przepisy sanitarno- higieniczne ŽďŽǁŝČǌƵũČĐĞ w pracowni technologicznej; 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ƚǇƉŽǁĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ŬƵĐŚŶŝ ƑǁŝĂƚĂ͖ 
 dobiera naczynia do ekspedycji potraw. 

Dostateczny  ǌŶĂ ƚĞĐŚŶŝŬŝ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ ŶĂũĐǌħƑĐŝĞũ ƐƚŽƐŽǁĂŶĞ ƉƌǌǇ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝƵ ƉŽƚƌĂǁ ŬƵĐŚŶŝ ƑǁŝĂƚĂ͖ 
 ŽŵĂǁŝĂ ƐƉŽƐŽďǇ ƉŽĚĂǁĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ ŬƵĐŚŶŝ ƑǁŝĂƚĂ͖ 
 ŶĂ ǌǁǇĐǌĂũĞ ǏǇǁieniowe charakterystyczne dla danego kraju; 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ƉƌŽƐƚĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ŬƵĐŚŶŝ ƑǁŝĂƚĂ. 

Dobry  ǌŶĂ ŚŝƐƚŽƌŝħ ĚĂŶĞũ ŬƵĐŚŶŝ ƑǁŝĂƚĂ ŝ ĐǌǇŶŶŝŬŝ ĚĞĐǇĚƵũČĐĞ Ž ũĞũ ŽďĞĐŶǇŵ ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǌĞ ŝ ƐƉĞĐǇĨŝĐĞ͖ 
 ǌŶĂ ǌĂƐĂĚǇ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ƚǇƉŽǁǇĐŚ ƉŽƚƌĂǁǇ ŬƵĐŚŶŝ ƑǁŝĂƚĂ͖ 
 ǁųĂƑĐŝǁŝĞ ĚŽďŝĞƌĂ ƐƵƌŽǁĐĞ ŽƌĂǌ ƉŽƚƌĂĨŝ ǌĂƐƚŽƐŽǁĂđ ǌĂŵŝĞŶŶŝŬŝ͖ 
 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ŬƵĐŚŶŝ ŽďĐǇĐŚ ŶĂƌŽĚſǁ 

Bardzo dobry  ƐƚŽƐƵũĞ ƌſǏŶĞ ƚĞĐŚŶŝŬŝ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ ƉƌǌǇ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ 

 ƉƌŽƉŽŶƵũĞ ŵĞŶƵ ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇƐƚǇĐǌŶĞ ĚůĂ ĚĂŶĞũ ŬƵĐŚŶŝ ŽďĐǇĐŚ ŶĂƌŽĚſǁ͖ 
 wǇŬŽƌǌǇƐƚƵũĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ŬƵĐŚŶŝ ŝŶŶǇĐŚ ŶĂƌŽĚſǁ ǁ ũĂĚųŽƐƉŝƐĂĐŚ͖ 
 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ĐŝĞŬĂǁĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ŬƵĐŚŶŝ ŽďĐǇĐŚ ŶĂƌŽĚſǁ. 

CĞůƵũČĐǇ͘  ŶĂ ďŝĞǏČĐŽ ƑůĞĚǌŝ ǌŵŝĂŶǇ ũĂŬŝĞ ĚŽŬŽŶƵũČ Ɛŝħ ǁ ŬƵĐŚŶŝĂĐŚ ŶĂƌŽĚŽǁǇĐŚ ŝ ĂŶĂůŝǌƵũĞ ĐǌǇŶŶŝŬŝ 
ǁƉųǇǁĂũČĐĞ ŶĂ ƚĞ ǌŵŝĂŶǇ 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ǁǇŬǁŝŶƚŶĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ŬƵĐŚŶŝ ƑǁŝĂƚĂ͘ 
 

 

 

 


