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WYMAGANIA EDUKACYJNE  

NIE)BĘDNE DO UZYSKANIA POS)C)EGÓLNYCH ŚRÓDROC)NYCH I ROCZNYCH OCEN KLASYFIKACYJNYCH 

 

PROCESY TECHNOLOGICZNE W GASTRONOMII 

KLASA I 
 

Wymagania edukacyjne 

Ocena Nazwa dziĂųƵ  ͗

I͘ WŝĂĚŽŵŽƑĐŝ ǁƐƚħƉŶĞ͗ 

DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ 

 ƵĐǌĞŷ ƉƌǌǇĐŚŽĚǌŝ ŶĂ ůĞŬĐũĞ ǁ ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝŵ ƐƚƌŽũƵ ƌŽďŽĐǌǇŵ 

 ƉƌǌǇŶŽƐŝ ǁǇŵĂŐĂŶĞ ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ ŽƐŽďŝƐƚĞ 

 ŽŬƌĞƑůĂ ƉŽĚƐƚĂǁŽǁĞ ƉƌǌĞƉŝƐǇ ƐĂŶŝƚĂƌŶŽ- ŚŝŐŝĞŶŝĐǌŶĞ ŽďŽǁŝČǌƵũČĐĞ ǁ ƉƌĂĐŽǁŶŝ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝĐǌŶĞũ 

Dostateczny 

 ŽŬƌĞƑůĂ ƉƌǌĞpisy sanitarno-ŚŝŐŝĞŶŝĐǌŶĞ ŽďŽǁŝČǌƵũČĐĞ ǁ ƉƌĂĐŽǁŶŝ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝĐǌŶŽ-

towaroznawczej 

 ǌŶĂ ǌĂƐĂĚǇ ƉƌŽĐĞƐƵ ŵǇĐŝĂ ŶĂĐǌǇŷ 

 ŵŝĞƌǌǇ ŵĂƐħ ŝ ŽďũħƚŽƑđ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ 

 ǁĂǏǇ ƉƌǌǇ ƉŽŵŽĐǇ ƌſǏŶǇĐŚ ǁĂŐ    

Dobry 

 ŽĐĞŶŝĂ Ɛƚƌſũ ƌŽďŽĐǌǇ 

 ǁǇũĂƑŶŝĂ ĐĞůŽǁŽƑđ ŶĂƵŬŝ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝŝ ŐĂstronomicznej   

 ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ǌŶĂũĚƵũČĐĞ Ɛŝħ ǁ ƉƌĂĐŽǁŶŝ 
 ǁųĂƑĐŝǁŝĞ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂ ƉƌŽĐĞƐ ŵǇĐŝĂ ŶĂĐǌǇŷ  
 ƉƌǌĞůŝĐǌĂ ũĞĚŶŽƐƚŬŝ ŵĂƐǇ ŝ ŽďũħƚŽƑĐŝ 

Bardzo dobry  ĂŶĂůŝǌƵũĞ ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ ƉƌĂĐŽǁŶŝ ŝ ŽĐĞŶŝĂ ũĞ 

CĞůƵũČĐǇ 
 ƉŽƚƌĂĨŝ ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ǌĂƉůĂŶŽǁĂđ ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ ƉƌĂĐŽǁŶŝ  ͕ƚĂŬ ĂďǇ ďǇųĂ ŽŶĂ ĨƵŶŬĐũŽŶĂůŶĂ ŽƌĂǌ 

ƐƉĞųŶŝĂųĂ ǁƐǌǇƐƚŬŝĞ ǁǇŵŽŐŝ ƐĂŶŝƚĂƌŶĞ ŝ ŚŝŐŝĞŶŝĐǌŶĞ͘ 
II͘ PƌǌǇŐŽƚŽǁĂŶŝĞ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚſǁ 

ZĂƐĂĚǇ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ͗ 

DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ƉŽĚƐƚĂǁŽǁĞ ƉŽũħĐŝĂ ƐƚŽƐŽǁĂŶĞ ǁ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ 
 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ƌſǏŶŽƌŽĚŶĞ ƑƌŽĚŬŝ ǏǇǁŶŽƑĐŝŽǁĞ 

 ŽŬƌĞƑůĂ ŽŐſůŶĞ ǌĂƐĂĚǇ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ƑƌŽĚŬſǁ ǏǇǁŶŽƑĐŝŽǁǇĐŚ 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ĐǌǇŶŶŝŬŝ ǁƉųǇǁĂũČĐĞ ŶĂ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶČ ǏǇǁŶŽƑđ 

 wymienia substancje smakowo- zapachowe 

Dostateczny 

 ĚĞĨŝŶŝƵũĞ ƉŽĚƐƚĂǁŽǁĞ ƉŽũħĐŝĂ ƐƚŽƐŽǁĂŶĞ ǁ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝŝ gastronomicznej 

 ŬůĂƐǇĨŝŬƵũĞ ƑƌŽĚŬŝ ǏǇǁŶŽƑĐŝŽǁĞ ǁŐ ƌſǏŶǇĐŚ ŬƌǇƚĞƌŝſǁ 

 ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƌŽĚǌĂũĞ ŶŽƌŵ 

 ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĐŚųŽĚŶŝĐǌĞ 

 ǌŶĂ ǌĂƐĂĚǇ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ƉŽĚƐƚĂǁŽǁǇĐŚ ƵƌǌČĚǌĞŷ ĐŚųŽĚŶŝĐǌǇĐŚ 

 rozpoznaje substancje smakowo-zapachowe 

 ǁƐŬĂǌƵũĞ ǁĂƌƵŶŬŝ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ƑƌŽĚŬſǁ ǏǇǁŶŽƑĐŝŽǁǇĐŚ 

Dobry 

 ǁǇũĂƑŶŝĂ ǁƉųǇǁ ƌſǏŶǇĐŚ ĐǌǇŶŶŝŬſǁ ŶĂ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶČ ǏǇǁŶŽƑđ 

 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ǌŵŝĂŶǇ ǌĂĐŚŽĚǌČĐĞ ƉŽĚĐǌĂƐ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ 

 ŽŬƌĞƑůĂ ƉŽĚƐƚĂǁŽǁĞ ƉƌǌĞƉŝƐǇ ŝ ŶŽƌŵǇ ŽďŽǁŝČǌƵũČĐĞ ǁ ŐŽƐƉŽĚĂƌĐĞ ǏǇǁŶŽƑĐŝŽǁĞũ 
 ǁƐŬĂǌƵũĞ ǌĂƐƚŽƐŽǁĂŶŝĞ ĚŽĚĂƚŬſǁ ĚŽ ǏǇǁŶŽƑĐŝ 
 ŽŬƌĞƑůĂ ǌĂƐĂĚǇ ĞŬƐƉůŽĂƚĂĐũŝ ƵƌǌČĚǌĞŷ ĐŚųŽĚŶŝĐǌǇĐŚ 

Bardzo dobry 

 ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂ ŽĐĞŶħ ƚŽǁĂƌŽǌŶĂǁĐǌČ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ 

 ǁǇũĂƑŶŝĂ ǌĂƐĂĚħ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ ƵƌǌČĚǌĞŷ ĐŚųŽĚŶŝĐǌǇĐŚ ;ƐĐŚĞŵĂƚͿ 
 ŽŬƌĞƑůĂ ǁƉųǇǁ ƐƵďƐƚĂŶĐũŝ ĚŽĚĂƚŬŽǁǇĐŚ ŶĂ ũĂŬŽƑđ ŝ ǌĚƌŽǁŽƚŶŽƑđ ǏǇǁŶŽƑĐŝ 

CĞůƵũČĐy 

 ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ĚŽďŝĞƌĂ ǁĂƌƵŶŬŝ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ŽŬƌĞƑůŽŶĞŐŽ ƐƵƌŽǁĐĂ͕ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚƵ  ͕ƉƌŽĚƵŬƚƵ 
ŐŽƚŽǁĞŐŽ ƚĂŬ͕ ĂďǇ ũĂŬ ŶĂũĚųƵǏĞũ ǌĂĐŚŽǁǇǁĂųǇ ŽŶĞ ƐǁŽũĞ ǁĂůŽƌǇ ƐŵĂŬŽǁĞ ŝ ŽĚǏǇǁĐǌĞ 

 ƉŽƚƌĂĨŝ ƉƌǌĞǁŝĚǌŝĞđ ƐŬƵƚŬŝ ǁǇǁŽųĂŶĞ ŶŝĞǁųĂƑĐŝǁǇŵ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĞŵ  

 Metody oceny produkƚſǁ ǏǇǁŶŽƑĐŝŽǁǇĐŚ͗ 

DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ 
 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ŵĞƚŽĚǇ ŽĐĞŶǇ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ ǏǇǁŶŽƑĐŝŽǁǇĐŚ 

 ƉŽƐŝĂĚĂ ŽŐſůŶČ ǁŝĞĚǌħ ŶĂ ƚĞŵĂƚ ŵĞƚŽĚ ŽĐĞŶǇ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ 

Dostateczny  ŽŬƌĞƑůĂ ǁĂƌƵŶŬŝ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶŝĂ ŽĐĞŶǇ ƐĞŶƐŽƌǇĐǌŶĞũ 



Zespół Szkół imǤ Jarosława Iwaszkiewicza  w Sochaczewie 

 
 ǌŶĂ ǌĂƐĂĚǇ ƉŽďŝĞƌĂŶŝĂ ŝ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ Ɖƌſď ŬŽŶtrolnych                                       

Dobry 
 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ŵĞƚŽĚǇ ŽĐĞŶǇ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ 

 ǁǇũĂƑŶŝĂ ǁǇŵĂŐĂŶŝĂ ǁ ƐƚŽƐƵŶŬƵ ĚŽ ŽƐſď ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂũČĐǇĐŚ ŽĐĞŶħ ŽƌŐĂŶŽůĞƉƚǇĐǌŶČ 

Bardzo dobry  ŽĐĞŶŝĂ ŽƌŐĂŶŽůĞƉƚǇĐǌŶŝĞ ƉƌŽĚƵŬƚǇ ŵĞƚŽĚČ ƉƵŶŬƚŽǁČ 

CĞůƵũČĐǇ  ƉƌǌǇŐŽƚŽǁƵũĞ ƉƌſďǇ ŶĂ ĚĂůƚŽŶŝǌŵ ƐŵĂŬŽǁǇ 

MĞƚŽĚǇ ŽďƌſďŬŝ ƐƵƌŽǁĐſǁ͗ 

DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ 

 definiuje proces technologiczny 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ĞƚĂƉǇ ƉƌŽĐĞƐƵ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝĐǌŶĞŐŽ ǁǇŵŝĞŶŝĂ ĞƚĂƉǇ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ 
 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ƐƉƌǌħƚ ĚŽ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ƌħĐǌŶĞũ 
 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ŽƌĂǌ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ŐƌǌĞũŶĞ 

 przestrzega zasad bhp 

Dostateczny 

 charakteryzuje etapy procesu technologicznego 

 ƐƚŽƐƵũĞ ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝČ ŽďƌſďŬħ ǁƐƚħƉŶČ ǁ ǌĂůĞǏŶŽƑĐŝ ŽĚ ƌŽĚǌĂũƵ ƐƵƌŽǁĐĂ 

 ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ŵĞƚŽĚǇ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ 
 ƐƚŽƐƵũĞ ǁųĂƑĐŝǁĞ ŵĞƚŽĚǇ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚſǁ 

 ǌŶĂ ƉŽĚƐƚĂǁŽǁĞ ǌĂƐĂĚǇ ĞŬƐƉůŽĂƚĂĐũŝ ƵƌǌČĚǌĞŷ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŷ ŐƌǌĞũŶǇĐŚ  
 ƐƚŽƐƵũĞ ǁųĂƑĐŝǁĞ ŵĞƚŽĚǇ ǌĂƉŽďŝĞŐĂŶŝĂ ĐŝĞŵŶŝĞŶŝƵ 

Dobry 

 ŽŬƌĞƑůĂ ĐĞů ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ŝ ĐŝĞƉůŶĞũ ŽƌĂǌ ŝĐŚ ǁƉųǇǁ ŶĂ ǁĂƌƚŽƑđ ŽĚǏǇǁĐǌČ  
 charakteryzuje zmiany zachŽĚǌČĐĞ ƉŽĚĐǌĂƐ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ŝ ĐŝĞƉůŶĞũ 
 ǁƐŬĂǌƵũĞ ƐƉŽƐŽďǇ ǌĂƉŽďŝĞŐĂŶŝĂ ƐƚƌĂƚŽŵ ǁĂƌƚŽƑĐŝ ŽĚǏǇǁĐǌĞũ 
 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ŝ ĐŝĞƉůŶĞũ 
 ƵŵŝĞũħƚŶŝĞ ŽƌŐĂŶŝǌƵũĞ ƐŽďŝĞ ƉƌĂĐħ   
 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ŵĞƚŽĚǇ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ  

Bardzo dobry 

 planuje uƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ŝ ĐŝĞƉůŶĞũ ĚůĂ ǌĂŬųĂĚƵ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞŐŽ 

 oblicza ubytki  

 ĂŶĂůŝǌƵũĞ ƐƚƌĂƚǇ ƐŬųĂĚŶŝŬſǁ ŽĚǏǇǁĐǌǇĐŚ ƉŽĚĐǌĂƐ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ 
 ǁǇũĂƑŶŝĂ ǁƉųǇǁ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ ŶĂ ƐƚƌĂǁŶŽƑđ ƉŽƚƌĂǁ 

CĞůƵũČĐǇ 

 ƉŽƚƌĂĨŝ ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ DŽďƌĂđ ƐƉŽƐſď ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ ĚŽ ŽŬƌĞƑůŽŶĞũ ƉŽƚƌĂǁǇ 

 ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ŝ ǌ ǌĂĐŚŽǁĂŶŝĞŵ ǁƐǌǇƐƚŬŝĐŚ ǌĂƐĂĚ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ŝ ŚŝŐŝĞŶǇ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂ 
ƉƌĂǁŝĚųŽǁŽ ŽďƌſďŬħ ĐŝĞƉůŶČ͘ 

 

III. SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ ǌ ƌſǏŶǇĐŚ ƐƵƌŽǁĐſǁ ŝ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚſǁ  
Ocena towaroznawcza i zastosowanie w technŽůŽŐŝŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ ǁĂƌǌǇǁ͕ ŽǁŽĐſǁ ŝ ŐƌǌǇďſǁ͗ 

 

DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ 

 klasyfikuje warzywa i owoce  

 ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ǁǇďƌĂŶĞ ŐƌǌǇďǇ ũĂĚĂůŶĞ ŝ ƚƌƵũČĐĞ 

 ǌŶĂ ƐƉŽƐŽďǇ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ǁĂƌǌǇǁ͕ ŽǁŽĐſǁ ŝ ŐƌǌǇďſǁ 

 ƉŽƐŝĂĚĂ ŽŐſůŶČ ǁŝĞĚǌħ ŶĂ ƚĞŵĂƚ ǁĂƌƚŽƑĐŝ ŽĚǏǇǁĐǌĞũ ǁĂƌǌǇǁ͕ ŽǁŽĐſǁ ŝ ŐƌǌǇďſǁ 

 ƉƌſďƵũĞ ǁǇŬŽŶĂđ ƉƌŽƐƚĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ǌ ƉŽŵŽĐČ ŶĂƵĐǌǇĐŝĞůĂ 

 przestrzega zasady bhp  

Dostateczny 

 ŽŬƌĞƑůĂ ǁĂƌƚŽƑđ ŽĚǏǇǁĐǌČ ǁĂƌǌǇǁ͕ ŽǁŽĐſǁ  ͕ŐƌǌǇďſǁ ŝ ǌŝĞŵŶŝĂŬſǁ 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ŵĞƚŽĚǇ ƵƚƌǁĂůĂŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑĐŝ 
 ǁƐŬĂǌƵũĞ ǁĂƌƵŶŬŝ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ǁĂƌǌǇǁ͕ ŽǁŽĐſǁ͕ ŐƌǌǇďſǁ ŝ ǌŝĞŵŶŝĂŬſǁ 

 ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂ ǁųĂƑĐŝǁŝĞ ŽďƌſďŬħ ǁƐƚħƉŶČ ŝ ĐŝĞƉůŶČ ǁĂƌǌǇǁ͕ ŽǁŽĐſǁ͕ ŐƌǌǇďſǁ ŝ ǌŝĞŵŶŝĂŬſǁ 

 wymienia barwniki zawarte w warzywach i owocach 

 ǁųĂƑĐŝǁŝĞ ƉƌǌĞĐŚŽǁƵũĞ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚǇ 

 przy niewielkiej pomocy wykonuje proste potrawy 

 poprawnie gotuje warzywa kolorowe 

 ŽŬƌĞƑůĂ ƚĞŵƉĞƌĂƚƵƌħ ƉŽĚĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ 

Dobry 

 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ƌſǏŶĞ ŵĞƚŽĚǇ ƵƚƌǁĂůĂŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑĐŝ 
 ƉŽƚƌĂĨŝ ǌĂƉŽďŝĞŐĂđ ŶŝĞƉŽǏČĚĂŶǇŵ ǌŵŝĂŶŽŵ ǌĂĐŚŽĚǌČĐǇŵ ƉŽĚĐǌĂƐ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ŝ 

termicznej 

 samodziĞůŶŝĞ ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƌſǏŶĞ ƉŽƚƌĂǁǇ 

 ŽŬƌĞƑůĂ ƉƌǌǇĐǌǇŶǇ ƐƚƌĂƚ ƐŬųĂĚŶŝŬſǁ ŽĚǏǇǁĐǌǇĐŚ 

 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ǌĂƐĂĚǇ ŽďƌſďŬŝ ƚĞƌŵŝĐǌŶĞũ ǁĂƌǌǇǁ͕ ŽǁŽĐſǁ͕ ŐƌǌǇďſǁ ŝ ǌŝĞŵŶŝĂŬſǁ 

 estetycznie podaje potrawy 

 ǁǇũĂƑŶŝĂ ǌũĂǁŝƐŬŽ ŽƐŵŽǌǇ 

 oblicza ubytki 

 charakteryzuje zmiany fizyko-chemicǌŶĞ ǌĂĐŚŽĚǌČĐĞ ƉŽĚĐǌĂƐ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ 
 ƉŽƐŝĂĚĂ ƵŵŝĞũħƚŶŽƑđ ŽƌŐĂŶŝǌŽǁĂŶŝĂ ƐŽďŝĞ ƉƌĂĐǇ 

Bardzo dobry 

 ǁǇũĂƑŶŝ ŝƐƚŽƚħ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ ƌſǏŶǇĐŚ ĐǌǇŶŶŝŬſǁ ƵƚƌǁĂůĂũČĐǇĐŚ 

 ǁǇũĂƑŶŝĂ ƉƌŽĐĞƐ ĐŝĞŵŶŝĞŶŝĂ ǁĂƌǌǇǁ͕ ŽǁŽĐſǁ ŝ ǌŝĞŵŶŝĂŬſǁ 

 ƉŽƚƌĂĨŝ ǌĂƉŽďŝĞŐĂđ ƐƚƌĂƚŽŵ ǁĂƌƚŽƑĐŝ ŽĚǏǇǁĐǌĞũ ƉŽĚĐǌĂƐ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ŝ ƚĞƌŵŝĐǌŶĞũ 
 ƉŽƌſǁŶƵũĞ ŝ ŽĐĞŶŝĂ ǁĂƌƚŽƑđ ŽĚǏǇǁĐǌČ ǁĂƌǌǇǁ͕ ŽǁŽĐſǁ͕ ŐƌǌǇďſǁ ŝ ǌŝĞŵŶŝĂŬſǁ ŽƌĂǌ ŽĐĞŶŝĂ ŝĐŚ 
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ƉƌǌǇĚĂƚŶŽƑđ ǁ ǏǇǁŝĞŶŝƵ ƌſǏŶǇĐŚ ŐƌƵƉ ůƵĚŶŽƑĐŝ 

 ĂŶĂůŝǌƵũĞ ƉƌǌǇĚĂƚŶŽƑđ ƌſǏŶǇĐŚ ƉƌǌĞƚǁŽƌſǁ 

 ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂ ŽĐĞŶħ ŽƌŐĂŶŽůĞƉƚǇĐǌŶČ ƉŽƚƌĂǁ 

CĞůƵũČĐǇ 
 ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ǁǇŬŽŶƵũĞ ŽŬƌĞƑůŽŶĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ǌ ǁĂƌǌǇǁ͕ ŽǁŽĐſǁ ŝ ŐƌǌǇďſǁ͕ ǌĂĐŚŽǁƵũČĐ ƉƌǌǇ ƚǇŵ 

ǁƐǌǇƐƚŬŝĞ ǁĂƌƵŶŬŝ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ŝ ŚŝŐŝĞŶǇ ƉƌĂĐǇ 

OĐĞŶĂ ƚŽǁĂƌŽǌŶĂǁĐǌĂ ŝ ǌĂƐƚŽƐŽǁĂŶŝĞ ŵůĞŬĂ ŝ ũĞŐŽ ƉƌǌĞƚǁŽƌſǁ ǁ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ͗ 

DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ 

 prǌĞĚƐƚĂǁŝĂ ĚĞĨŝŶŝĐũħ ŵůĞŬĂ 

 ŽŵĂǁŝĂ ƉƌĂǁŝĚųŽǁǇ ƐƉŽƐſď ŐŽƚŽǁĂŶŝĂ ŵůĞŬĂ 

 wymienia cechy organoleptyczne mleka 

 wymienia przetwory mleczne 

 przestrzega zasad higieny produkcji i ekspedycji potraw z mleka 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉƌŽƐƚĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ǌ ƉŽŵŽĐČ ŶĂƵĐǌǇĐŝĞůĂ 

Dostateczny 

 okƌĞƑůĂ ƐŬųĂĚ ĐŚĞŵŝĐǌŶǇ ŝ ǁĂƌƚŽƑđ ŽĚǏǇǁĐǌČ ŵůĞŬĂ 

 przestrzega zasad gotowania i przechowywania mleka 

 wymienia cechy organoleptyczne mleka 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ƐǌĞƌŽŬŝ ĂƐŽƌƚǇŵĞŶƚ ƉƌǌĞƚǁŽƌſǁ ŵůĞĐǌŶǇĐŚ 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ƉŽĚƐƚĂǁŽǁČ ŵŝŬƌŽĨůŽƌħ ŵůĞŬĂ 

 ĚŽŬŽŶƵũĞ ƉŽĚǌŝĂųƵ ƐĞƌſǁ 

 ƵƉųǇŶŶŝĂ ŵůeko w proszku 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉƌŽƐƚĞ ƉŽƚƌĂǁǇ  
 omawia metody utrwalania mleka 

Dobry 

 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ŵŝŬƌŽĨůŽƌħ ŵůĞŬĂ 

 ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƐǌĞƌŽŬŝ ĂƐŽƌƚǇŵĞŶƚ ƉŽƚƌĂǁ ǌ ŵůĞŬĂ 

 estetycznie podaje potrawy (dekoracja, naczynia) 

 ŽĐĞŶŝĂ ƉƌǌǇĚĂƚŶŽƑđ ŝ ǁǇŬŽƌǌǇƐƚĂŶŝĞ ŵůĞŬĂ ŝ ũĞŐŽ ƉƌǌĞƚǁŽƌſǁ ǁ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ŬƵůŝŶĂƌŶĞũ 
 ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂ ŽĐĞŶħ ŽƌŐĂŶŽůĞƉƚǇĐǌŶČ ƉŽƚƌĂǁ ǌ ŵůĞŬĂ ŝ ũĞŐŽ ƉƌǌĞƚǁŽƌſǁ 

 charakteryzuje zmiany fizyko-ĐŚĞŵŝĐǌŶĞ ǌĂĐŚŽĚǌČĐĞ ƉŽĚĐǌĂƐ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ŝ ŽďƌſďŬŝ 
termicznej mleka 

Bardzo dobry 

 ƉƌŽƉŽŶƵũĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ŵůĞĐǌŶĞ ǁ ǏǇǁŝeniu dietetycznym 

 ǁǇũĂƑŶŝĂ ǌŶĂĐǌĞŶŝĞ ŵůĞŬĂ ǁ ǏǇǁŝĞŶŝƵ ƌſǏŶǇĐŚ ŐƌƵƉ ůƵĚŶŽƑĐŝ 
 ǁǇŬŽƌǌǇƐƚƵũĞ ǁųĂƐŶĞ ƉŽŵǇƐųǇ 

 ŽŬƌĞƑůĂ ǁƉųǇǁ ƵƚƌǁĂůĂŶŝĂ ŵůĞŬĂ ŶĂ ũĞŐŽ ǁĂƌƚŽƑđ ŽĚǏǇǁĐǌČ 

CĞůƵũČĐǇ 

 ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ŽŬƌĞƑůŽŶĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ǌ ŵůĞŬĂ ŝ ũĞŐŽ ƉƌǌĞƚǁŽƌſǁ͕ ǌĂĐŚŽǁƵũČĐ ƉƌǌǇ ƚǇm 

ǁƐǌǇƐƚŬŝĞ ǁĂƌƵŶŬŝ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ŝ ŚŝŐŝĞŶǇ ƉƌĂĐǇ͕ ǁĚƌĂǏĂ ǁųĂƐŶĞ ƉŽŵǇƐųǇ 

 ŬŝĞƌƵũĞ ƉƌĂĐČ ǌĞƐƉŽųƵ 

Ocena towaroznawcza i zastosowanie jaj w technologii gastronomicznej: 

DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ 

 ƉƌǌĞĚƐƚĂǁŝĂ ďƵĚŽǁħ ũĂũĂ 

 ǁǇŵŝĞŶŝĂ ĐĞĐŚǇ ũĂũĂ ƑǁŝĞǏĞŐŽ 

 klasyfikuje jaja 

 przeƉƌŽǁĂĚǌĂ ƉƌĂǁŝĚųŽǁŽ ŽďƌſďŬħ ǁƐƚħƉŶČ ũĂũ 
 ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ƉƌǌĞƉŝƐſǁ ďŚƉ 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉƌŽƐƚĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ǌ ƉŽŵŽĐČ ŶĂƵĐǌǇĐŝĞůĂ 

Dostateczny 

 ŽŬƌĞƑůĂ ƐŬųĂĚ ĐŚĞŵŝĐǌŶǇ ŝ ǁĂƌƚŽƑđ ŽĚǏǇǁĐǌČ ũĂũ 
 ŽĐĞŶŝĂ ƑǁŝĞǏŽƑđ ũĂũ 
 ŽŬƌĞƑůĂ ǁĂƌƵŶŬŝ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ũĂũ 
 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉƌŽƐƚĞ ƉŽƚƌĂǁǇ 

 wymienia szeroki asortyment potraw z jaj oraz potraw z dodatkiem jaj 

 ĚŽďŝĞƌĂ ƚųƵƐǌĐǌ ĚŽ ƐŵĂǏĞŶŝĂ ũĂũ 
 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ƉŽƐǌĐǌĞŐſůŶĞ ĐǌħƑĐŝ ũĂũĂ 

Dobry 

 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ǁĂƌƚŽƑđ ŽĚǏǇǁĐǌČ ũĂũ 
 ŽĐĞŶŝĂ ƉƌǌǇĚĂƚŶŽƑđ ũĂũ ǁ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ŬƵůŝŶĂƌŶĞũ 
 ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂ ŽĐĞŶħ ŽƌŐĂŶŽůĞƉƚǇĐǌŶČ ƉŽƚƌĂǁ ǌ ũĂũ 
 ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ŝ ƐƉƌĂǁŶŝĞ ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉŽƚƌĂǁǇ 

 estetycznie podaje potrawy  

 ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ŵŝŬƌŽĨůŽƌħ ũĂũ 
 charakteryzuje zmiany fizyko-ĐŚĞŵŝĐǌŶĞ ǌĂĐŚŽĚǌČĐĞ ǁ ũĂũĂĐŚ ƉŽĚĐǌĂƐ ŽďƌſďŬŝ ƚĞƌŵŝĐǌŶĞũ 

Bardzo dobry 

 ǁǇũĂƑŶŝĂ ǁƉųǇǁ ŽďƌſďŬŝ ƚĞƌŵŝĐǌŶĞũ ŶĂ ǁĂƌƚŽƑđ ŽĚǏǇǁĐǌČ ŝ ƐƚƌĂǁŶŽƑđ ũĂũ 
 ǁǇŬŽƌǌǇƐƚƵũĞ ǁųĂƐŶĞ ƉŽŵǇƐųǇ 

 ŽĐĞŶŝĂ ƉƌǌǇĚĂƚŶŽƑđ ũĂũ ǁ ǏǇǁŝĞŶŝƵ ƌſǏŶǇĐŚ ŐƌƵƉ ůƵĚŶŽƑĐŝ 
 ŽƌŐĂŶŝǌƵũĞ ƉƌĂĐħ ǌĞƐƉŽųƵ ŝ ŬŝĞƌƵũĞ Ŷŝŵ 

 ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂ ŬĂůŬƵůĂĐũħ ƉŽƚƌĂǁ   
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CĞůƵũČĐǇ 

 ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶŝĞ ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ŽŬƌĞƑůŽŶĞ ƉŽƚƌĂǁǇ ǌ ũĂũ͕ ǌĂĐŚŽǁƵũČĐ przy tym wszystkie warunki 

ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ŝ ŚŝŐŝĞŶǇ ƉƌĂĐǇ 

 ǁǇŬĂǌƵũĞ Ɛŝħ ƉŽŵǇƐųŽǁŽƑĐŝČ ǁ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁǇǁĂŶŝƵ ƉŽƚƌĂǁ  
OƉƌĂĐŽǁĂųĂ͗ KĂƚĂƌǌǇŶĂ StƌǌĂųŬŽǁƐŬĂ - Bonat 


