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TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH 

SYMBOL ZAWODU 343404 

WYMAGANIA EDUKACYJNE 

NIEZBĘDNE DO UZYSKANIA POSZCZEGÓLNYCH ŚRÓDROCZNYCH I ROCZNYCH OCEN KLASYFIKACYJNYCH 

ORGANIZACJA PRODUKCJI GASTRONOMICZNEJ 

KLASA III 

NĂǌǁĂ ĚǌŝĂųƵ 

Ocena                                                          Wymagania edukacyjne͕ ƵĐǌĞŷ͗ 
I. ZĂƐĂĚǇ ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ ŝ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ  

DŽƉƵƐǌĐǌĂũČĐǇ - ƌŽǌƉŽǌŶĂũĞ ĂŬƚǇ ƉƌĂǁŶĞ ǌǁŝČǌĂŶĞ ǌ ƉŽďŝĞƌĂŶŝĞŵ͕ ǌĂďĞǌƉŝĞĐǌĂŶŝĞŵ ŝ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĞŵ ƉƌſďĞŬ ŬŽŶƚƌŽůŶǇĐŚ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͕  

- ǌŶĂ ǌĂƐĂĚǇ ƉŽďŝĞƌĂŶŝĂ͕ ǌĂďĞǌƉŝĞĐǌĂŶŝĂ ŝ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ƉƌſďĞŬ ŬŽŶƚƌolnych, 

- ƌŽǌƉŽǌŶĂũĞ ƉƌǌǇƌǌČĚǇ ŬŽŶƚƌŽůŶŽ-ƉŽŵŝĂƌŽǁĞ ǁǇƐƚħƉƵũČĐĞ ǁ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂĐŚ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͕ 
- ǁǇũĂƑŶŝĂ ƐĐŚĞŵĂƚǇ ďůŽŬŽǁĞ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͕ 
- ǌŶĂ ŵĞƚŽĚǇ ŝ ƚĞĐŚŶŝŬŝ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͕ 
- zna procedury ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ƉŽƐƚħƉŽǁĂŶŝĂ ǌ ŽĚƉĂĚĂŵŝ ƉŽŬŽŶƐƵŵƉĐǇũŶǇŵŝ ǁ ǌĂŬųĂĚǌŝĞ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇŵ͕ 
- zna zasady oceny organoleptycznej, 

- ǁǇũĂƑŶŝĂ ƉŽũħĐŝĞ ŬĂƌƚǇ ŵĞŶƵ͕ 
- zna zasady tworzenia karty menu, 

- zna rodzaje menu, 

- ǌŶĂ ŬŽŶƐƚƌƵŬĐũħ ƌĞĐĞƉƚƵƌǇ ŶĂ ƉŽƚƌĂǁǇ ŝ ŶĂƉŽũĞ͕ 
Dostateczny - Identyfikuje akty prawne ǌǁŝČǌĂŶĞ ǌ ƉŽďŝĞƌĂŶŝĞŵ͕ ǌĂďĞǌƉŝĞĐǌĂŶŝĞŵ ŝ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĞŵ ƉƌſďĞŬ ŬŽŶƚƌŽůŶǇĐŚ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͕ 

- OŬƌĞƑůĂ ǌĂƐĂĚǇ ƉŽďŝĞƌĂŶŝĂ͕ ǌĂďĞǌƉŝĞĐǌĂŶŝĂ ŝ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ƉƌſďĞŬ ŬŽŶƚƌŽůŶǇĐŚ͕  
- ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƉƌǌǇƌǌČĚǇ ŬŽŶƚƌŽůŶŽ-ƉŽŵŝĂƌŽǁĞ ǁǇƐƚħƉƵũČĐĞ ǁ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂĐŚ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͕ 
- ŬůĂƐǇĨŝŬƵũĞ ƉƌǌǇƌǌČĚǇ ŬŽŶƚƌŽůŶŽ-ƉŽŵŝĂƌŽǁĞ ǁǇƐƚħƉƵũČĐĞ ǁ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂĐŚ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͕ 
- ĂŶĂůŝǌƵũĞ ƐĐŚĞŵĂƚǇ ďůŽŬŽǁĞ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͕ 
- ŽƉƌĂĐŽǁƵũĞ ƵƉƌŽƐǌĐǌŽŶǇ ƐĐŚĞŵĂƚ ďůŽŬŽǁǇ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͕  
- wymienia zady planowania produkcji, 

- anĂůŝǌƵũĞ  ŚĂƌŵŽŶŽŐƌĂŵ ƉƌǌǇĚǌŝĂųƵ ĐǌǇŶŶŽƑĐŝ ƉŽƐǌĐǌĞŐſůŶǇŵ ŬƵĐŚĂƌǌŽŵ ĚŽƚǇĐǌČĐǇ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ǌĂĚĂŷ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ͕  

- ĚŽďŝĞƌĂ ƐƵƌŽǁĐĞ ŝ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚǇ ĚŽ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ͕ 
- ǁƐŬĂǌƵũĞ ŵĞƚŽĚǇ ŝ ƚĞĐŚŶŝŬŝ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͕  
- ŬŽƌǌǇƐƚĂ ǌ ƉƌŽĐĞĚƵƌ ĚŽƚǇĐǌČĐǇĐŚ ƉŽƐƚħƉŽǁĂŶŝĂ ǌ ŽĚƉĂĚĂŵŝ ƉŽŬŽŶƐƵŵƉĐǇũŶǇŵŝ ǁ ǌĂŬųĂĚǌŝĞ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇŵ͕  
- identyfikuje karty menu, 

- charakteryzuje zasady tworzenia karty menu, 

- identyfikuje rodzaje menu, 

- opisuje zasady zestawiania menu, 

- ƉƌŽũĞŬƚƵũĞ ŬĂƌƚħ ŵĞŶƵ͕ 
- charakteryzuje i receptury na potrawy i napoje, 

- analizuje receptury na potrawy i napoje, 

Dobry - ƐƚŽƐƵũĞ ǌĂƐĂĚǇ ƉŽďŝĞƌĂŶŝĂ͕ ǌĂďĞǌƉŝĞĐǌĂŶŝĂ ŝ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ƉƌſďĞŬ ŬŽŶƚƌŽůŶǇĐŚ ǏǇǁŶŽƑĐŝ  
- charakteryzuje ƉƌǌǇƌǌČĚǇ ŬŽŶƚƌŽůŶŽ-ƉŽŵŝĂƌŽǁĞ ǁǇƐƚħƉƵũČĐĞ ǁ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂĐŚ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͕ 
- ĂŶĂůŝǌƵũĞ ƐĐŚĞŵĂƚǇ ďůŽŬŽǁĞ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ͕ ŶĂƉŽũſǁ ŝ ƉŽƐŝųŬſǁ͕  
- ŽƉƌĂĐŽǁƵũĞ ƵƉƌŽƐǌĐǌŽŶǇ ƐĐŚĞŵĂƚ ďůŽŬŽǁǇ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ ŽƌĂǌ ƉŽƐŝųŬſǁ͕  
- stosuje zasady planowania produkcji, 

- ƉůĂŶƵũĞ ƉƌŽĚƵŬĐũħ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ ĚůĂ ŐƌƵƉǇ ŬŽŶƐƵŵĞŶƚſǁ͕  
- ŽƉƌĂĐŽǁƵũĞ ƵƉƌŽƐǌĐǌŽŶǇ ƐĐŚĞŵĂƚ ďůŽŬŽǁǇ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ĚǌŝĞŶŶĞũ ǁ ǌĂŬųĂĚǌŝĞ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇŵ  

- ŽƉƌĂĐŽǁƵũĞ ŚĂƌŵŽŶŽŐƌĂŵ ƉƌǌǇĚǌŝĂųƵ ĐǌǇŶŶŽƑĐŝ ƉŽƐǌĐǌĞŐſůŶǇŵ ŬƵĐŚĂƌǌŽŵ ĚŽƚǇĐǌČĐǇ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ǌĂĚĂŷ ǌĂwodowych, 

- ĚŽďŝĞƌĂ ƌĂĐũŽŶĂůŶŝĞ ƐƵƌŽǁĐĞ ŝ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚǇ ĚŽ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ͕  
- ĚŽďŝĞƌĂ ŵĞƚŽĚǇ ŝ ƚĞĐŚŶŝŬŝ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͕ 
- analizuje przebieg procesu produkcyjnego, 

- stosuje zasady oceny organoleptycznej, 

- ŽĐĞŶŝĂ ũĂŬŽƑđ ƐƉŽƌǌČĚǌŽŶǇĐŚ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ ƉŽĚ ǁǌŐůħĚĞŵ ũĂŬŽƑĐŝŽǁǇ ŝ ŝůŽƑĐŝŽǁǇŵ͕  
- ĂŶĂůŝǌƵũĞ ƌſǏŶĞ ƌŽĚǌĂũĞ ŬĂƌƚ ŵĞŶƵ ǁ ǌĂŬųĂĚĂĐŚ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͕ 
- ƐƚŽƐƵũĞ ǌĂƐĂĚǇ ƵŬųĂĚĂŶŝĂ ŵĞŶƵ͕ 
- ƵŬųĂĚĂ ŬĂƌƚħ ŵĞŶƵ͕ 
- ƉƌŽũĞŬƚƵũĞ ŬĂƌƚħ ŵĞŶƵ ŶĂ ƌſǏŶĞ ƉƌǌǇũħĐŝĂ ŽŬŽůŝĐǌŶŽƑĐŝŽǁĞ͕ 
- opracowuje receptury na potrawy i napoje, 

Bardzo dobry - ƐƚŽƐƵũĞ ƉƌǌǇƌǌČĚǇ ŬŽŶƚƌŽůŶŽ-ƉŽŵŝĂƌŽǁĞ ǁǇƐƚħƉƵũČĐĞ ǁ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂĐŚ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͕ 
- ƵǁǌŐůħĚŶŝĂ ƌſǏŶĞ ĐǌǇŶŶŝŬŝ ƉƌǌǇ ƉůĂŶŽǁĂŶŝƵ͕ 
- ŽƉƌĂĐŽǁƵũĞ ƵƉƌŽƐǌĐǌŽŶǇ ƐĐŚĞŵĂƚ ďůŽŬŽǁǇ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ĚǌŝĞŶŶĞũ ǁ ǌĂŬųĂĚǌŝĞ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇŵ͕  
- ƉůĂŶƵũĞ ƉƌŽĚƵŬĐũħ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ ǁ ǌĂůĞǏŶŽƑĐŝ ŽĚ ƌŽĚǌĂũƵ ƵƐųƵŐ͕  
- nadzoruje procesy produkcji gastronomicznej 

- ƐƚŽƐƵũĞ ƉƌŽĐĞĚƵƌ ĚŽƚǇĐǌČĐǇĐŚ ƉŽƐƚħƉŽǁĂŶŝĂ ǌ ŽĚƉĂĚĂŵŝ ƉŽŬŽŶƐƵŵƉĐǇũŶǇŵŝ ǁ ǌĂŬųĂĚǌŝĞ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇŵ͕  

- ƉŽĚĞũŵƵũĞ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ ŶĂƉƌĂǁĐǌĞ ƉƌŽĐĞƐƵ Ɖƌodukcyjnego, 

- ƵŬųĂĚĂ ŬĂƌƚħ ŵĞŶƵ ǌ ŝŶĨŽƌŵĂĐũĂŵŝ ĚŽƚǇĐǌČĐǇŵŝ ǁĂƌƚŽƑĐŝ ŽĚǏǇǁĐǌĞũ ƉŽƚƌĂǁ͕ 
- stosuje nowe receptury na potrawy i napoje, 

CĞůƵũČĐǇ - ŬŽŶƐƚƌƵƵũĞ ŝ ƉŽƌſǁŶƵũĞ ĐĂųŽƑĐŝŽǁǇ ƐĐŚĞŵĂƚ ďůŽŬŽǁǇ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ĚǌŝĞŶŶĞũ ǁ ǌĂŬųĂĚǌŝĞ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇŵ͕  
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- planuje proĚƵŬĐũħ ĚǌŝĞŶŶČ ǁ ǌĂŬųĂĚǌŝĞ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇŵ͕ 
- ŬŽƌǇŐƵũĞ ďųħĚǇ ǁ ƉƌŽĐĞƐĂĐŚ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ͕ 
- ŬŽƌǇŐƵũĞ ďųħĚǇ ǁ ŬĂƌĐŝĞ ŵĞŶƵ͕ 
- ǁĚƌĂǏĂ  ŶŽǁĞ ƌĞĐĞƉƚƵƌǇ ŶĂ ƉŽƚƌĂǁǇ ŝ ŶĂƉŽũĞ͕ 

 


