Zespot Szkot im. Jarostawa Iwaszkiewicza w Sochaczewie

Wymagania edukacyjne niezb¢dne do uzyskania poszczegdlnych srodrocznych i rocznych ocen klasyfikacyjnych
z obowiazkowych zajeé edukacyjnych

Zawod i symbol cyfrowy zawodu:
Technik zZywienia i uslug gastronomicznych / 343404/

Przedmiot: Obstuga klientow gastronomii

Klasa: IV

Dzial programowy: Obsluga gosci w pokoju hotelowym

Ocena dopuszczajgca

Ocena dostateczna

Ocenadobra

| Ocenabardzo dobra

| Ocena celujaca

Uczen:

swymienia el ementy obstugi w pokoju
hotel owym

edefiniuje formy ptatnosci

ewymienia niezbg¢dne cechy kelnera
potrzebne przy obstudze w pokoju
hotel owym

erozrdznia rodzaje $niadan
o\Wymienia elementy nakrycia room
service dla 1,2 osob

¢ Definiuje pojgcie wywieszki
$niadaniowej

echarakteryzuje systemy rozliczen z
hotelem

edefiniuje pojecie serwisu

hotel owego

eprzedstawia formy ptatnosci

esamodzielnie andlizuje informacje z
wywieszki hotel owej
e potrafi przygotowac $niadanie bufetowe

esamodzielnie planuje i obstuguje
go$cia w pokoju hotel owym

Dzial programowy: Podawanie potraw i napojow kuchni réznych narodéw. Organizacja obstugi przyjeé okolicznosciowych

Ocena dopuszczajgca

Ocena dostateczna

Ocenadobra

| Ocenabardzo dobra

| Ocena celujaca

Uczen:

ewymienia rodzaje przyjec
okoliczno$ciowych

ewymienia zasady organizacji przyjec¢
okoliczno$ciowych

edefiniuje techniki i formy
przyjmowania zamowien na przyjecia
okoliczno$ciowe

ewymienia elementy zwigzane z
organizacja przyjec

o\Wymienia charakterystyczne potrawy
narodowe

edefiniuje organizacje wyzywienia grup
turystycznych, uczestnikow kongresow,
targow, wystaw, konferencji,

erozrdznia przyjecia okolicznosciowe
ewyjasnia techniki i formy
przyjmowania zamowien na przyjecia
erozroznia techniki ustawiania stotow
i dekoracji w zaleznosci od rodzaju
przyjecia

ewyjasnia zasady rozliczania przyjec
eokresla zasady organizacji przyjeé
ewyjasnia zasady obstugi przyjec
ewyjasnia techniki i formy
przyjmowania zamowien na przyjecia
erozroznia techniki ustawiania stotow
i dekoracji na przyjecia stosowne do
tradycji narodowych

ewyjasnia sposoby nakrywania stotu do
okreslonego przyjecia

echarakteryzuje rodzaje menu i dobor
napojow na poszczegodlne przyjecia
edobiera elementy dekoracyjne zwigzane
z tradycja r6znych narodow
echarakteryzuje metody obstugi przyjeé
oraz grup turystycznych, uczestnikow
kongresow, targéw, wystaw, konferencji
echarakteryzuje elementy obstugi imprez
organizowanych poza zaktadem
gastronomicznym — catering
echarakteryzuje zasady rozliczania
przyjeé

eplanuje menu dane kraju na rézne
przyjecia okoliczno$ciowe
eproponuje réozne metody podawania
potraw do przyjec

eproponuje metody obstugi réznego
typu przyjec

eplanuje menu na rdzne przyjecia oraz
wyzywienie grup turystycznych,
uczestnikow kongresow, targow,
wystaw, konferengji

eproponuje réozne metody podawania
potraw na przyjecia

eproponuje metody obstugi réznego
rodzaju przyjec stosowne do tradycji
narodowych

esamodzielnie planujei
kompleksowo przygotowuje
przyjecie typu angielskiego
esamodzielnie planujei
kompleksowo przygotowuje
przyjecie typu zasiadanego

eopanowal wiadomosci i
umiejetnosci z podstawy
programowej
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Dzial programowy :

Serwis specjalny

Ocena dopuszczajaca

Ocena dostateczna

Ocenadobra

Ocenabardzo dobra

Ocena celujgca

uczen

ewymienia elementy obstugi imprez
organizowanych poza zaktadem
gastronomicznym — catering
ewymienia rodzaje nakry¢ specjalnych
ez pomocg nauczyciela rozroznia
sztucce specjalne

ewyjasnia metody obstugi przyjec
oraz grup turystycznych, uczestnikow
kongresow, targdw, wystaw,
konferengji

ewyjasnia zasady protokotu
dyplomatycznego

eRozrdznia sztuéce specjane

echarakteryzuje zasady protokotu
dyplomatycznego

erozroznia sztuéce specjalne ,

e potrafi poprawnie przygotowac
nakrycie do rakow , §limakow, homara i
langusty

eanalizuje elementy obstugi imprez
organizowanych poza zaktadem
gastronomicznym — catering
eanalizuje zasady protokotu
dyplomatycznego

e+ samodzielnie  potrafi
przygotowaé nakrycie do rakow ,
$limakow, homara i langusty

eSamodzielnie aranzuje nakrycie
stotu z wykorzystaniem sztu¢cow

specjanych

Lidia Pojawa




