Zespot Szkot im. Jarostawa Iwaszkiewicza w Sochaczewie

TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH

SYMBOL ZAWODU 343404

WYMAGANIA EDUKACYJINE

NIEZBEDNE DO UZYSKANIA POSZCZEGOLNYCH SRODROCZNYCH I ROCZNYCH OCEN

KLASYFIKACYJINYCH

OBSLUGA KLIENTOW W GASTRONOMII
Klasalll

Wymagania edukacyj ne.

Ocena

Nazwa dziatlu:

IT Obslugiwanie go$ci

Dopuszczajacy

uczen przychodzi nalekcje

przynos wymagane pomoce

7 pomoca nauczyciela wymienia metody obstugi, samoobstugi i serwisy
nazywa poprawnie bielizng stotowa

Dostateczny

poprawnie nakrywa stot bielizng stotowa

potrafi dostosowaé zastawe do potraw

wymienia metody obstugi, samoobstugi i serwisy kelnerskie
wymienia czynniki szkodliwe w gastronomii

Dobry

wyjasnia celowo$¢ nauki obstugi konsumenta

wiasciwie przeprowadza polerowanie szkla i sztu¢cow
whasciwie przygotowuje stanowisko pracy kelnera

sprawnie dostosowuje szkto do napojow zimnych i i goracych

Bardzo dobry

sprawnie sporzadza napoje zimne i gorace i podaje je we wlasciwy sposob
dostosowuje sztuéce klasyczne i specjalne do potraw
sprawnie obstuguje wszystkimi serwisami

Celujacy.

potrafi samodzi€l nie sporzadzi¢ napoje regionalne i innych narodow
dostosowuje aranzacje stotu do okazji przyjgcia

potrafi nakrywaé w stylach nowoczesnych( impro-styl, serwis synchroniczny )
uczen wyrdznia si¢ aktywnoscia

IV Rozliczanie kosztow uslug gastronomicznych

Dopuszczajacy

wyja$nia poj¢cia zwigzane z .rozliczaniem kosztow

potrafi poda¢ przyktady

z pomocg nauczyciela wymienia elementy sktadowe marketingu ustug
uczen przychodzi na lekcje

Dostateczny

podaje przyktady promocji w gastronomii

zna metody i techniki badan marketingowych
poprawnie kalkuluje koszty ustug

wymienia elementy sktadowe marketingu ushug.

Dobry

sprawnie kalkuluje koszty ustug
potrafi skalkulowa¢ koszty przyjecia okoliczno$ciowego
potrafi sporzadzi¢ projekt realizacji przyjgcia

Bardzo dobry

poprawnie potrafi skalkulowa¢ koszty przyjecia okoliczno$ciowego
poprawnie sporzadza projekt realizacji przyjecia

jest aktywny na lekcji

Celujacy.

bierze udziat w kawiarenkach szkolnych z obstuga kelnerska
bezbtednie sporzadza projekt realizacji przyjecia

analizuje oferty ustug gastronomicznych

jest zawsze aktywny nalekcji
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