Zasadnicza Szkola Zawodowa w Zespole Szkél im. Jaroslawa
Iwaszkiewicza w Sochaczewie to najlepszy wybodr dla tych absolwentow
gimnazjum, ktérzy chcg szybko zdoby¢ dobry zawdd ustugowy. Uczen
zasadniczej szkoty zawodowej realizuje w ciggu 3 lat nauki przedmioty
ogolnoksztatcace ijednocze$nie zdobywa teoretyczng oraz praktyczna
wiedze zawodowa przydatng w zyciu codziennym, zaréwno osobistym, jak
i zawodowym.

Kazdy zawo6d w naszej Zasadniczej Szkole Zawodowej obejmuje jedna
kwalifikacje. Po jej potwierdzeniu, uczen otrzyma S$wiadectwo, ktore daje prawo do zatrudnienia na
stanowisku, na ktorym beda wykonywane czynnosci z zakresu danej kwalifikacji. RéZne zawody maja
pokrewne kwalifikacje, co oznacza, ze absolwent szkoty nie bedzie "przywigzany" do wykonywania tej
samej pracy przez cate zycie. Moze zdobywac kolejne kwalifikacje, przez co stanie si¢ bardziej
konkurencyjny na rynku pracy. Zasadnicza Szkola Zawodowa nie zamyka tez drogi dalszej edukacji!
Absolwent, ktory ma ochote i potrzebe poszerzania wiedzy moze po ukonczeniu szkoly rozpoczaé nauke od
klasy drugiej w liceum ogdlnoksztatcacym i mysle¢ w przysztosci o zdawaniu matury.

W Zasadniczej Szkole Zawodowej w ,,IwaszKkiewiczu” ksztalcimy uczniow w zawodach:

e sprzedawca/mlodociany pracownik/,
e Kkucharz.

Sprzedawca to nowoczesny zawdd dla osdb otwartych na kontakty z klientem
i nowe doswiadczenia.

Jesli lubisz bezposrednie kontakty 7 ludimi, jestes opanowany i cierpliwy,
wiesz, jak 'przekonacé" niezdecydowanego klienta wybierz zawodd
sprzedawcy. Jesli interesujesz si¢ handlem i reklamgq, chciatbys pracowaé w
nowoczesnym salonie sprzedazy, galerii, centrum handlowym lub myslisz o
otwarciu wlasnego sklepu to zawdd dla Ciebie. Nasza szkola osigga Swietne
wyniki w ksztalceniu sprzedawcow. Wybierz ten zawod, a Twoje sukcesy sq w
zasiggu reki — to stowa zachety dla kandydatow do zawodu sprzedawca.

Nauka trwa 3 lata. W programie nauczania uczen realizuje przedmioty
ogolnoksztatcace oraz zawodowe z zakresu nowoczesnej sprzedazy i promocji:
organizacja i techniki sprzedazy, obstuga klientow, towar jako przedmiot
handlu, przedsigbiorca w handlu oraz jezyk angielski w handlu. Jest jeden
warunek - uczen musi znalez¢ pracodawce, aby moc odbywaé trakcie nauki
zajecia praktyczne. Moze réwniez skorzysta¢ z banku praktyk, ktoérym
dysponuje szkota. Jako mtodociany pracownik otrzyma wynagrodzenie,
zgodnie z obowigzujacym w Polsce prawem, a wigc dysponuje wlasnym \
»kieszonkowym”. Po zakonczeniu nauki moze zdawal egzamin zawodowy z kwalifikacji A. 18 -
prowadzenie sprzedazy i uzyska¢ dyplom umozliwiajacy podjecie pracy w zawodzie - sprzedawca.

. . Jaka przyszlo$¢ rysuje sie przed absolwentami zasadniczej szkoly
: zawodowej ksztalcacej w zawodzie sprzedawca? - zatrudnienie: w
centrach 1 galeriach handlowych, matych sklepikach osiedlowych, salonach

sprzedazy. Absolwent moze takze zatozy¢ whasny sklep lub hurtownig.

Dalsze ksztalcenie jest mozliwe: w LO dla dorostych od 2 klasy lub na
kursach kwalifikacyjnych. Absolwent szkoty ksztalcacej w zawodzie
sprzedawca po potwierdzeniu kwalifikacji A.18. Prowadzenie sprzedazy
moze uzyska¢ dyplom potwierdzajagcy kwalifikacje w zawodzie technik
handlowiec po potwierdzeniu dodatkowo kwalifikacji A.22. Prowadzenie dzialalno$ci handlowej lub
w zawodzie technik ksiegarstwa po potwierdzeniu dodatkowo kwalifikacji A.21. Prowadzenie dzialalnosci
informacyjno-bibliograficznej oraz uzyskaniu wyksztalcenia $redniego.

Kucharz to zawdd dla osob kreatywnych, ktore pragna prace zawodowa polaczy¢ z pasja gotowania.



» Jesli lubisz pomidory i oregano - jestes wielbicielem kuchni wloskiej, jesli
smakujesz cytryny i cynamon to zajadasz si¢ kuchniq greckgq, jesli nie wyobrazasz sobie
potrawy bez sosu sojowego to zatraciles sie w kuchni chinskiej. Z nami poznasz smaki
kuchni Swiata i poznasz tajniki gotowania. . Jesli wybierzesz ten zawod sukcesy
kulinarne sq w zasiggu Twoich moZliwosci. W naszej Swietnie wyposazonej pracowni
gastronomicznej zdobedziesz profesjonalng wiedze i umiejetnosci zawodowe” — te
stowa kierujemy do wszystkich zainteresowanych zawodem kucharz.

Nauka trwa rowniez 3 lata. W programie nauczania realizowane sg przedmioty
ogolnoksztatcace oraz zawodowe z zakresu nowoczesnej gastronomii: procesy
technologiczne ~ w  gastronomii,  technologia  gastronomiczna  z
towaroznawstwem, wyposazenie i zasady bezpieczenstwa w gastronomii,
dziatalno$¢ gospodarcza w gastronomii, a takze jezyk angielski w gastronomii.
Szkota zapewnia zajecia praktyczne w dobrych zaktadach gastronomicznych
na terenie Warszawy, Sochaczewa i okolic. Po zakonczeniu nauki uczen moze
zdawa¢ egzamin zawodowy z kwalifikacji T.6 - sporzadzanie potraw i
napojow i uzyska¢ dyplom umozliwiajacy podjgcie pracy w zawodzie -
kucharz.

Jaka przyszlosc rysuje su; przed uczniami zasadniczej szkoly zawodowej ksztalcacej w zawodzie

e L 8 : kucharz? - zatrudnienie w restauracjach, barach, pubach, pizzeriach,
kawiarniach, stotowkach, bufetach. Absolwent moze tez podja¢ dziatalnosé
gospodarcza na wlasny rachunek w gastronomii.

Dalsze ksztalcenie jest mozliwe: w LO dla dorostych od 2 klasy lub na
kursach kwalifikacyjnych. Absolwent szkoty ksztatcacej w zawodzie kucharz
po potwierdzeniu kwalifikacji T.6. Sporzadzanie potraw inapojow moze
uzyska¢ dyplom potwierdzajacy kwalifikacje w zawodzie technik Zzywienia
iustug gastronomicznych po potwierdzeniu dodatkowo kwalifikacji T.15.
Organizacja zywienia i uslug gastronomicznych oraz uzyskaniu wyksztatcenia §redniego.

Nasze tradycje w ksztalceniu, nowoczesna baza dydaktyczna oraz
bardzo dobrze wyksztalcona kadra pedagogiczna, w tym
egzaminatorzy w zawodach sprzedawca i Kkucharz, stanowia
gwarancj¢ zdobycia kwalifikacji w tych poszukiwanych na rynku pracy
zawodach . Uczniom oferujemy atrakcyjne praktyki zawodowe w
okolicznych firmach handlowych, gastronomicznych, warszawskich
hotelach Sheraton, Sobieski, Novotel, Westin, Radisson, MDM oraz
pobliskim hotelu - Mazurkas.

Gimnazjalistow, ktérzy stoja przed wyborem szkoly zapraszamy do naszej Zasadniczej Szkoty
Zawodowej, ktora dzigki dlugoletniemu do§wiadczeniu w ksztalceniu gwarantuje uczniom najlepsza opieke
dydaktyczng oraz przygotowanie na wysokim poziomie do egzamindow potwierdzajacych kwalifikacje
w zawodzie.  Zacheta dla gimnazjalistbw moZe byé realizacja w najblizszym roku szkolnym
atrakcyjnych zaje¢ w ramach projektu ,, Mlodzi na rynku pracy” wspoélfinansowanego ze Srodkéw
Unii Europejskiej skierowanego do uczniéw zasadniczej szkoly zawodowej ksztalcacej w zawodzie
kucharz.



