Technikum w Zespole Szkol im. Jarostawa Iwaszkiewicza w Sochaczewie to

,QM,N U i ﬁ najlepszy wybor dla wszystkich, ktorzy chcg szybko zdoby¢ zarowno dobry zawdd, jak i

b E mature. Uczen technikum realizuje w ciggu 4 lat nauki takie same przedmioty

ogolnoksztatcace, co uczniowie liceow ogdlnoksztatlcacych, w tym 2 przedmioty w

zakresie rozszerzonym i jednocze$nie zdobywa teoretyczng i1 praktyczna wiedze
zawodowa przydatng w zyciu codziennym, zarowno osobistym, jak i zawodowym.

it it

Kazdy zawoéd w naszym Technikum jest podzielony na 2 kwalifikacje Po

- potwierdzeniu kazdej znich, uczen otrzyma s$wiadectwo, ktére daje prawo do
zatrudmema na stanow1sku na ktéorym beda wykonywane czynno$ci z zakresu danej kwalifikacji. Po
uzyskaniu wszystkich kwalifikacji dla zawodu, uczen otrzymuje dyplom technika oraz Europass — suplement
do dyplomu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie, ktory stwarza mozliwosci nauki i pracy w Europie,
zwigkszajac szanse absolwenta na rynku pracy.

Réine zawody moga mie¢ wspolne kwalifikacje, co oznacza, ze |
absolwent szkoty nie bedzie "przywigzany" do wykonywania tej samej
pracy przez cate zycie. Bedzie przygotowany na dynamiczny rozwdj
kariery zawodowej. Uzupetni tylko brakujaca kwalifikacje i zdobedzie
kolejny zawod. Technikum nie zamyka tez drogi dalszej edukacji!
Absolwent, ktory ma ochote i1 potrzebe poszerzania wiedzy moze
rozpocza¢ po zdaniu matury studia w wyuczonym zawodzie albo studia na
zupetlie nowym kierunku.

Nasze tradycje w ksztalceniu, nowoczesna baza dydaktyczna oraz bardzo dobrze
wyksztalcona kadra pedagogiczna stanowia gwarancje zdobycia kwalifikacji w
poszukiwanych na rynku pracy zawodach. Oferujemy uczniom technikum atrakcyjne
praktyki zawodowe w okolicznych przedsigbiorstwach i firmach reklamowych,
warszawskich  hotelach  Sheraton, Sobieski, '
Novotel, Westin, Radisson, MDM oraz pobliskim
hotelu - Mazurkas. Nasi absolwenci $wietnie
radza sobie na rynku pracy i sa cenionymi
pracownikami wielu renomowanych firm, po
- zakonczeniu nauki majg tez réwniez mozliwo$é
wyjazdu do Stanéw Zjednoczonych i Niemiec na roczny staz w celu
poglebienia znajomosci jezyka obcego. W technikum w ,,Iwaszkiewiczu”
ksztalcimy uczniéw w zawodach:

=

technik ekonomista,

technik handlowiec,

technik organizacji reklamy,

technik hotelarstwa,

technik zywienia i ustug gastronomicznych.

Technik ekonomista — to wszechstronny zawod dla o0so6b przedsigbiorczych,
wigzacych swoja przyszto$¢ ze s$rodowiskiem biznesu, planujagcych prowadzenie
wlasnej firmy, przyszlych, bankowcow, menedzerow, doradcow i dyrektorow
finansowych. Program nauczania obejmuje przedmioty ogdlnoksztatcace oraz
zawodowe: przedsigbiorca w gospodarce rynkowej, dziatalno$¢ przedsigbiorstwa,
statystyka i1 analiza ekonomiczna, kadry i ptace, rachunkowos$¢ finansowa, biuro
rachunkowe, jezyk angielski w biznesie oraz obsluge nowoczesnych programow
finansowo-ksiggowych. W zawodzie wyodrebniono 2 kwalifikacje:

A.35. planowanie i prowadzenie dzialalno$ci w organizacji
A.36. prowadzenie rachunkowosci

Absolwenci  technikum ekonomicznego mogg znalez¢ zatrudnienie w roznych przedsigbiorstwach,
instytucjach finansowych i ubezpieczeniowych, biurach rachunkowych, bankach, urzedach skarbowych,
biurach maklerskich lub prowadzi¢ wtasng dziatalno$¢ gospodarcza.



wJesli szukasz zawodu na czasie, marzy Ci si¢ kontakt z ,, wielkim Swiatem”, lubisz wyzwania i podroze,
wybierz zawod hotelarza, ktory daje Ci wiele mozliwosci. Nasza szkota dobrze przygotuje Cie do obstugi gosci
hotelowych oraz sprzedazy ustug hotelarskich. W naszej nowoczesnej i Swietnie wyposazonej pracowni
obstugi konsumenta nauczysz sig¢ sztuki kelnerskiej i barmanskiej, poznasz zasady organizacji przyjeé
i bankietow, a dekoracja stotu deserowego bedzie dla Ciebie tylko przyjemnoscig” — takimi stowami wita
kandydatéw technikum hotelarstwa.

Uczniowie realizuja w tym zawodzie, oprocz przedmiotéw ogolnoksztalcacych, przedmloty zawodowe

podstawy hotelarstwa, organizacja pracy w hotelarstwie, dziatalno$é
recepcji, marketing, obstuga informatyczna, ustugi zywieniowe, obstuga
konsumenta 1 jezyk angielski w hotelarstwie. W zawodzie wyodrebniono 2

kwalifikacje:

T.11. Planowanie i realizacja ustug w recepcji
T.12. Obsluga gos$cia w obiekcie $wiadczacym ustugi hotelarskie

Absolwenci technikum hotelarstwa moga znalez¢ zatrudnienie w hotelach,

motelach, hostelach, pensjonatach, schroniskach, maja tez mozliwo$¢ otwarcia wtasnej firmy w branzy ustug

hotelarskich.

Technik organizacji reklamy - to nowoczesny zawod

dla o0sob  kreatywnych, otwartych na nowe

doswiadczenia, kierujacych si¢ fantazja 1 pasja.

Zgodnie z programem nauczania uczniowie Technikum ﬂ_gchm
J['I';' B3 kum

organizacji reklamy realizuja przedmioty Roizac

ogolnoksztalcace oraz zawodowe: organizacja i X
techniki reklamy, sprzedaz w reklamie, grafika /
komputerowa, wizualizacja, projektowanie kampanii ‘

reklamowej, marketing, prawo, etyka i psychologia w reklamie , a takze dziatalno$¢
gospodarcza i jezyk angielski w reklamie. W zawodzie wyodrgbniono 2 kwalifikacje:

A.26. Sprzedaz produktéw i ushlug reklamowych
A.27. Organizacja i prowadzenie kampanii reklamowej

Jaka przysztos¢ rysuje si¢ przed uczniami technikum organizacji reklamy? Dzigki Technikum organizacji
reklamy uczen zbuduje swoje kwalifikacje zawodowe i na rynku pracy zacznie poziom wyzej.

Zatem Drogi Gimnazjalisto:

e Jesli chcesz zwigza¢ swoja przyszlo$¢ z agencja reklamowa, domem mediowym lub dziatami
promocji, public relations, ktore stawiaja wcigz nowe wyzwania. ..

o Jedli jeste$ zainteresowany tworzeniem skutecznej reklamy w mediach, w Internecie. ..

o Jesli jeste$ pasjonatem i cheesz dzieli¢ si¢ tg pasja z innymi. ..

o Jesli projektowanie, tworzenie grafiki jest dla Ciebie tworczym wyzwaniem. ..

wybierz te szkole i rozwin skrzydla w Technikum organizacji reklamy.

skierowane do kandydatow do technikum Zywienia i uslug
gastronomicznych nie sa wcale przesadzone.

W  programie nauczania,

realizowane beda przedmioty ogodlnoksztatcace oraz zawodowe z zakresu
nowoczesnej gastronomii: procesy technologiczne w gastronomii, ustugi

,,Jesli interesuje Cie gastronomia, lubisz ,, kuchenne rewolucje”, w tej szkole
sukcesy kulinarne sq w zasiegu Twoich mozliwosci. Z nami poznasz potrawy
kuchni polskiej oraz kuchni swiata, a odkrywanie ich dostarczy Ci wiecej
wrazen niz poznanie gwiazd. Technik Zywienia i ustug gastronomicznych to
bardzo interesujqgcy zawod lgczqcy umiejetnosci  kucharza, dietetyka
i menedzera  gastronomii. W  naszych profesjonalnie  wyposazonych
pracowniach  gastronomicznej i obstugi '
konsumenta zdobedziesz wiedze i
umiejetnosci  zawodowe.” te stowa

podobnie jak w pozostalych zawodach,




gastronomiczne, organizacja, planowanie zywienia i produkcji gastronomicznej, zasady zywienia, obstuga
konsumenta, a takze jezyk angielski w gastronomii. W zawodzie wyodrebniono 2 kwalifikacje:

T.6. Sporzadzanie potraw i napojow
T.15. Organizacja zywienia i uslug gastronomicznych

Absolwenci technikum zywienia moga znalez¢ zatrudnienie na réznych
stanowiskach w gastronomii przy przygotowaniu positkéw i obstudze
konsumenta, a takze przy organizacji imprez okoliczno$ciowych oraz maja
mozliwo$¢  zalozenia  wiasnej dziatalnosci w  zakresie ushug
gastronomicznych,

Z uwagi na male zainteresowanie w roku
poprzednim ksztalceniem w zawodzie
technik handlowiec szkota nie bedzie prowadzi¢ aktualnie naboru uczniow do
tej szkoty. Wszystkim zainteresowanym ksztalceniem w zawodzie technik
handlowiec proponujemy zblizone zawody: technik organizacji reklamy i
technik ekonomista.

Gimnazjalistow, ktorzy stoja przed wyborem szkoly zapraszamy do
naszego Technikum, ktore dzigki dlugoletniemu doswiadczeniu w .
ksztatceniu gwarantuje uczniom najlepsza opieke dydaktycznq oraz
przygotowanie na wysokim poziomie, zaréwno do egzamindow
maturalnych, jak i potwierdzajacych kwalifikacje w zawodzie. Zacheta
dla gimnazjalistéw moze by¢ takze I miejsce naszego Technikum w
powiecie sochaczewskim i 44 pozycja w Rankingu Technikow
wojewodztwa mazowieckiego miesiecznika ,,Perspektywy” w 2014
roku oraz realizacja w najblizszym roku szkolnym atrakcyjnych zajeé
w ramach projektu ,, Mlodzi na rynku pracy” wspolfinansowanego ze
$Srodkéw Unii Europejskiej skierowanego do uczniéw technikum
zywienia i ushug gastronomicznych i technikum hotelarstwa.




